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SPECIFICATIONS
220-240V~50/60Hz
Power: 1000W

Model number: BBEK1063
3 year guarantee

SPECIFICATIES
220-240V~50/60Hz
Voeding: 1000W
Modelnummer: BBEK1063
3 jaar garantie

SPECIFICATIONS
220-240V~50/60 Hz
Puissance : 1 000 W
Modéle : BBEK1063

3 ans de garantie

ESPECIFICACIONES
220-240V ~ 50/60 Hz
Potencia: 1000 W

Numero de modelo: BBEK1063
3 afos de garantia

SPECIFICHE
220-240V~50/60 Hz
Potenza: 1000 W

Numero modello: BBEK1063
Garanzia di 3 anni

TECHNISCHE DATEN

220-240V~50/60Hz
Spannung: 1000 W
Modellnummer: BBEK1063
3 Jahre Garantie

SPECIFIKATIONER
220-240V~50/60Hz

Strom: 1000W
Modellnummer: BBEK1063

3 ars garanti

SPECIFIKATIONER
220-240V, 50/60Hz

Effekt: 1000 W

Model: BBEK1063

3 ars garanti

TEKNISET TIEDOT
220-240V ~ 50/60 Hz

Teho: 1000 W

Mallinumero: BBEK1063

3 vuoden takuu

SPESIFIKASJONER

220-240V~50/60 Hz
Effekt: 1000 W
Modellnummer: BBEK1063
3-ars garanti

TECHNICKE UDAJE

220-240V ~ 50/60 Hz
Vykon: 1000 W
Cislo modelu: BBEK1063

3-ro¢na zaruka

SPECIFIKACE
220-240V pfi 50/60 Hz
Pikon: 1000 W

Cislo modelu: BBEK1063
3leta zéruka

BBEK1063

Elmarc B.V.
Kolenbranderstraat 28
2984 AT Ridderkerk

Tel: (NL) 09003555333

(BE) 070355505

E-mail: helpdesk@elmarc.nl

@brabantia

INSTRUCTION MANUAL
TURBO HAND BLENDER

HANDLEIDING
TURBO STAAFMIXER

NOTICE D'UTILISATION
MELANGEUR A MAIN TURBO (&)

MANUAL DE INSTRUCCIONES
BATIDORA DE MANO TURBO

MANUALE DI ISTRUZIONI
FRULLATORE A IMMERSIONE TURBO

BEDIENUNGSANLEITUNG
TURBO STABMIXER

ANVANDARHANDBOK
STAVMIXER TURBO

BETJENINGSVEJLEDNING
TURBO STAVBLENDER

KAYTTOOPAS
TURBO-SAUVASEKOITIN

BRUKSANVISNING
TURBO STAVMIKSER

NAVOD NA POUZITIE
TYCOVY TURBOMIXER

NAVOD K OBSLUZE
TURBO TYCOVY MIXER




KNOW YOUR HAND BLENDER

DESCRIPTION
BESCHRIJVING
DESCRIPTION
DESCRIPCION
DESCRIZIONE
BESCHREIBUNG
BESKRIVNING
BESKRIVELSE
KUVAUS
BESKRIVELSE
POPIS

POPIS

. Power cord
. Variable speed control
. Switch I: Speed activator
. Switch II: Turbo
. Motor unit
Safety lock release
. Blender stick
. Chopping bowl lid
“S” Blade A
. 600ml Chopping bow!
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. Stroomsnoer
. Variabele snelheidsregeling
. Schakelaar I: Snelheidsactivator
. Schakelaar II: Turbo
Motor
. Veiligheidsslot ontgrendeling
. Mixstaaf
. Deksel hakkom
'S' blad A
. 600 ml hakkom
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. Cordon d'alimentation
. Commande de vitesse variable
. Commutateur | : activateur de vitesse
. Commutateur Il : Turbo
. Bloc moteur
Bouton de déverrouillage
. Manche du mélangeur
. Couvercle du bol hachoir
Lame «S» A
Bol hachoir de 600 ml
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. Cable de alimentacion
. Control de velocidad variable
. Interruptor I: Activador de velocidad
. Interruptor Il Turbo
. Unidad de motor
Bloqueo de seguridad
. Brazo para batido
. Tapa del vaso para picado
Cuchilla A en forma de “S”
Vaso para picado de 600 ml
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. Milk frother

. Wall mount

. Whisk

. 500ml Beaker

. Beaker anti-slip base and cover

Blender cover

. Grater blade
. “S” Blade B
. 1250ml Processing jug

Blender anti-slip base

. Melkopschuimer

. Wantmontage

. Garde

. 500 ml beker

. Beker met anti-slip bodem en deksel
. Deksel voor mixer

. Raspblad

. 'S'blad B

. 1250 ml bewerkingskan

. Mixer met anti-slip bodem

. Emulseur de lait

. Support mural

. Batteur

. Bécher de 500 ml
. Base antidérapante et couvercle du bécher
. Couvercle du mélangeur

. Lame-rape

. Lame «S» B

. Bol de transformation de 1 250 ml
. Base antidérapante du mélangeur

. Vaporizador de leche

. Montaje en pared

. Batidor

. Vaso de 500 ml

. Base y cubierta antideslizante del vaso
. Cubierta de la batidora

. Cuchilla para rallado

. Cuchilla B en forma de “S”

. Jarra procesadora de 1250 ml

. Base antideslizante de la batidora
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. Cavo di alimentazione

. Controllo della velocita variabile

. Interruttore I: attivatore velocita

. Interruttore II: velocita turbo

. Corpo motore

. Sgancio del blocco di sicurezza

. Gambo del frullatore

. Coperchio del contenitore del tritatutto

Lamaa"S"A

. Contenitore del tritatutto da 600 ml

. Netzkabel

. Variable Leistungseinstellung

. Schalter I: Geschwindigkeitsaktivator
. Schalter II: Turbo

. Motoreinheit

. Sicherheitsentriegelung

. Mixstab

. Abdeckung Schneidebehélter

,S" Klinge A

. 600 ml Schneidebehalter

. Strémsladd

. Justerbar hastighetskontroll

. Knapp I: Hastighetsaktivator

. Knapp II: Turbo

. Motordel

. Lossningsmekanism for sakerhetslas
. Mixerstav

. Hackskalens lock

S-format blad A

. 600 ml hackskal

. Netledning

. Variabel hastighedskontrol

. Kontakt |: Hastighedsveelger
. Kontakt II: Turbo

. Motorenhed

. Udlaser til sikkerhedslas

. Blenderstav

. Lag til hakkeskal

"S" kniv A

. Hakkeskal pa 600 ml

. Virtajohto

. Nopeudensaato

. Kytkin I: nopeuden aktivointi
. Kytkin II: turbo

. Moottoriyksikkd

. Turvalukituksen avaus

. Sekoitussauva

. Leikkuukulhon kansi

S-terd A

. 600 ml:n leikkuukulho

. Stremkabel

. Hastighetsbryter

. Bryter I: Hastighetsaktivering
. Bryter II: Turbofunksjon

. Motorenhet

. Utkobling av sikkerhetslas

Stav

. Lokk til minihakkerbolle

«S» -blad A

. 600 ml minihakkerbolle

. sietovy kébel

. nastavitelné ovladanie rychlosti
. prepinac I: aktivétor rychlosti

. prepinac Il: turbo

. jednotka motora

. bezpecnostné odistenie

. ty€ mixéra

. veko nddoby na sekanie

cepel ,A“ tvaru S

. nadoba na sekanie s objemom 600 ml

. Napdjeci kabel

. Plynuld regulace rychlosti

. Spinac I: Aktivace rychlosti

. Spinac II: Turbo

. Jednotka s motorem

. Uvolnéni bezpe&nostniho blokovani
. Néstavec mixéru

. Viko misy sekacku

.S cepel A

. 600ml misa sekacku
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. Montalatte

. Supporto a parete

. Frusta

. Bicchiere graduato da 500 ml

. Coperchio e base antiscivolo del bicchiere graduato
. Coperchio del frullatore

. Disco per grattugiare

. Lamaa"S"B

. Recipiente di lavorazione da 1250 ml

. Base antiscivolo del frullatore

. Milchaufsch&dumer

. Wandhalterung

. Schneebesen

. 500 ml Becherglas

. Rutschfester Sockel und Abdeckung fiir Becherglas
. Mixerabdeckung

Reibe

. 9" Klinge B
. 1250 ml Verarbeitungsbehlter
. Rutschfester Sockel fir Mixer

. Mjélkskummare

. Véggmontering

. Visp

. 500 ml bagare

. Botten och lock till bdgaren med antihalkeffekt
. Mixerbagarens lock

. Rivskiva

. S-format blad B

. 1,25 liters bdgare

. Botten till mixerbdgaren med antihalkeffekt

. Meaelkeskummer

. Vegmontering

. Piskeris

. Baeger pa 500 ml

. Skridsikker fod og deeksel il baeger
. Deeksel til blender

. Rivekniv

. "S”knivB

. Blenderkande pé 1.250 ml

. Skridsikker fod til blender

. Maitovaahdotin

. Seinételine

. Vispild

. 500 m:n mittalasi

. Mittalasin luistamaton pohja ja kansi
. Sekoittimen kansi

. Raastinterd

. S-terd B

. 1250 ml:n késittelykannu

. Sekoittimen luistamaton pohja

. Melkeskummer

. Veggfeste

. Visp

. 500 ml beger

. Sklisikker base og lokk til beger
. Lokk til blender

. Riveblad

.« -plad B

. 1250 ml beholder

. Sklisikker base til blender

. Néstavec na pripravu mlienej peny

. drZiak na stenu

. Slahacia metlicka

. miska s objemom 500 ml

. protiSmykova zdkladiia a kryt misky

. kryt mixéra

. Cepel na strihanie

. Cepel ,B" tvaru S

. dZbén na spracovanie s objemom 1 250 ml
. proti$mykova zdkladria misky

. Napériova¢ mléka

. DrZék pro montaZ na sténu

. Slehat

. 500ml nadoba mixéru

. Protiskluzova zakladna a kryt nadoby mixéru
. Kryt mixéru

. Cepel struhadla

.S Cepel B

.1 250ml nddoba mixéru

. Protiskluzova zékladna mixéru
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IMPORTANT SAFEGUARDS

1.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

Please read through the following safety precautions
carefully before switching on the Hand Blender.

Keep this instruction manual in a safe place for future
reference. Keep the sales receipt and, if possible, the
gift box with the inner packaging.

Failure to follow all the instructions listed may result in
electric shock, fire or serious personal injury.

Before plugging the Hand Blender into the mains
electrical supply, check that the voltage and power
supply comply with the specifications indicated on the
rating plate of the appliance.

Do not plug the appliance into the power supply

until it is fully assembled and always unplug before
disassembling the appliance or handling the blade.

The Hand Blender is not intended for use for by persons
(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Always place the Hand Blender on a stable, flat, heat-
resistant surface. Ensure that the surface can take the
weight of the unit during use.

The Hand Blender is intended for DOMESTIC USE ONLY
and should not be used for commercial purposes. The
Hand Blender should only be used for its intended
purpose.

Do not use the appliance for longer than 2 minutes
continuously.(Blend hard food in 10 second intervals.)
Always keep the Hand Blender out of reach of children.
Close adult supervision is necessary when Hand Blender
is used by or near children.

Do not leave the unit unattended when not in use.

Do not move or lift the Hand Blender while it is operating
or while it is connected to an electrical socket.

The use of attachments, not specifically recommended
by the manufacturer, must not be used as they may
cause personal injury or damage to the appliance.

Care should be taken when handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl and during cleaning.

Do not operate the Hand Blender if the plug or the
power cord has been damaged, if the Hand Blender

is not working properly, or if it has been dropped or
exposed to water or other liquid.

Check the Hand Blender power cord carefully regularly
for damage. If the power cord is damaged in any way,
it must be replaced by the manufacturer or its service
agent or a similarly qualified person in order to avoid an
electrical hazard.

17. Do not allow the power cord to hang over sharp table
edges or come into contact with hot surfaces.

18. Make sure that the Hand Blender is switched off and
remove the plug from the mains electrical supply when
it is not in use, before it is cleaned, before changing
accessories or moving parts and while it is being
repaired.

19. To prevent the risk of electrical shock, do not immerse
the power cord, plug, or any nonremovable parts of this
Hand Blender in water or any other liquid.

20. The Hand Blender base must not be submerged in
water, as any contact with the electrical parts will cause
a malfunction and/or an electric shock. Do not use the
appliance with wet hands.

21. Do not use the Hand Blender outdoors.

22. Always switch the power OFF before removing the plug
from the wall socket.

23. To unplug the appliance, grasp the plug firmly and
remove it from the mains electrical supply. DO NOT
PULL ON THE CORD.

24. Never use the Hand Blender if it is damaged in any way.

25. All repairs must be carried out by a qualified electrician.
Improper repairs may place the user at risk.

26. When handing this product over to a third party,
ensure that this instruction manual is supplied with the
appliance.

This instruction manual is also available on our website
www.brabantia.com

USING THE HAND BLENDER

The Hand Blender is perfect for:

o Mixing milkshakes, preparing dips, sauces, soups, mayonnaise and baby food.

o When blending food in a saucepan, remove the pan from the heat source and allow the mixture
to cool slightly before blending.

o The Hand Blender can also be used to crush ice.

1. Fit the blender stick onto the motor unit until it locks into position.

2. Plug the Hand Blender into the mains electrical supply.

3. Use a suitably sized bowl or jug when operating the Hand Blender so that the mixture does not
spill out of the container during the blending process.

4. Do not use the Hand Blender for longer than 2 minutes continuously. (Blend hard food in
10 second intervals.)

CAUTION: The blade is very sharp!
CAUTION: Do not blend food without liquid in the blending bowl or jug.

HOW TO USE THE CHOPPER
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1.

The Chopper is suitable for chopping hard food such as meat, hard cheeses, onions, herbs,
garlic, carrots, walnuts, almonds, prunes etc.

2. Do not chop extremely hard food such as nutmeg, coffee beans and grains.
3. Do not chop ice cubes.
1. Carefully remove the plastic cover from the blade.
Caution: The blade is very sharp! Always hold the upper plastic part of the blade unit.
2. Place the blade on the centre pin of the chopper bowl. Press the blade down and lock into the
bowl.
3. Place the food to be chopped in the chopper bowl.
4. Place the lid on top of the chopper bowl.
5. Assemble the motor unit onto the chopping bowl lid until it locks into position.
6. Select the appropriate switch and speed settings required to operate the chopper.
7. During processing, hold the motor unit with one hand and the chopper bow! with the other
hand.
8. After use, release & twist the motor unit and remove it from the chopping bow lid.
9. Carefully remove the blade.
10.  Remove the chopped food from the chopper bowl.
11, Chop hard food in 10 second intervals.
PROCESSING GUIDE FOR CHOPPING BOWL
MAX AMOUNTS OPERATION TIME
600ml chopper bowl
Meat 2509 8 seconds
Herbs 50g 8 seconds
Nuts 100g 8 seconds
Cheese 100g 5 seconds
Bread 80g 5 seconds
Onions 1509 8 seconds
Biscuits 1509 6 seconds
Soft fruit 200g 6 seconds
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Use the Whisk for whipping cream, beating eggs and egg whites and mixing sponges and ready-mix
desserts.
Insert the Whisk onto the motor unit and turn it until it locks into position.

Place the Whisk in the beaker or a suitable bowl and only then start the whisking process.
Use the Whisk for no longer than 2 minutes continuously.

Remove the Whisk after use.
Release the Whisk from the motor unit before cleaning.

1.

2
3.
4.
5

HOW TO USE THE MILK FROTHER
o 5
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1. Attach the Milk Frother to the motor unit.
2. Place the assembled Milk Frother into the beaker.
3. Do not operate for more than 2 minutes continuously.

HOW TO USE THE GRATER/SLICER

Suitable for grating or slicing a maximum of 500g of food at a time (no meat or dough).

Slicing blade: for slicing potatoes, carrots, cucumbers etc.

Grating blade: for grating carrots, hard cheeses, celery etc.

1. Slide the blade “S” blade B onto the blade holder disc. Place onto the spindle in the middle of
the processing jug.

2. Lock the blender cover into position on the processing jug.

3. Connect the motor unit onto the blender cover and then start operating the appliance.

4, Place the food into the feeder tube and use the food pusher (not fingers) to guide the food into
the processing jug.

CLEANING AND MAINTENANCE

Wipe the motor unit, chopping bowl lid and blender cover with a damp cloth.

Do not immerse in water!

1. Always switch off the Hand Blender & unplug before cleaning.

2. All other Hand Blender parts can be washed by hand or in the dish washer.

3. Do not use an overdose of cleaner or decalcifier in your dishwasher.

4 When processing coloured food, the plastic parts of the appliance may become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil before placing the in the dishwasher.

WARRANTY EXCLUSIONS

The warranty will not be valid if:
1. The product has not been installed, operated or maintained in accordance with the
manufacturers operating instructions provided with the product.
2. The product has been used for any purpose other than its intended function.
3. The damage or malfunction of the product is caused by any of the following:
o Incorrect voltage
Accidents (including liquid or moisture damage)
Misuse or abuse of the product
Faulty or improper installation
Mains supply problems, including power spikes or lightning damage
Infestation by insects
Tampering or modification of the product by persons other than authorized service
personnel
o Exposure to abnormally corrosive materials
o Insertion of foreign objects into the unit
o Used with accessories not pre-approved by Brabantia
Please refer to and heed all warnings and precautions in the Instruction Manual.
Due to continuous product development, specifications may be subject to change without prior notification



ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

This marking indicates that this product should not be disposed of with other household
waste. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled
waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable re-use of material

resources. To dispose of your appliance correctly, please contact or take it to your local
refuse/recycling centre. Alternatively, contact your local council for information on your

|
c € local re-use centre.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

1. Lees de volgende veiligheidsaanwijzingen aandachtig
door, voordat u de staafmixer inschakelt.

2. Bewaar deze handleiding op een veilige plek voor
toekomstige referentie. Bewaar ook de verkoopbon en
indien mogelijk, de doos met binnenverpakking.

3. Als u onderstaande instructies niet opvolgt, kan dit leiden
tot elektrische schokken, brand of ernstig persoonlijk letsel.

4. Controleer voordat u de staafmixer aansluit op de
stroomvoorziening, of de spanning en de stroomvoorziening
overeenkomen met de specificaties die worden
aangegeven op het typeplaatje van het apparaat.

5. Sluit het apparaat niet aan op de stroomvoorziening voordat
het volledig gemonteerd is en ontkoppel het apparaat altijd
voordat u het uit elkaar haalt of het blad aanraakt.

6. De staafmixer is niet bedoeld voor gebruik door
personen (incl. kinderen) met beperkte fysieke,
zintuiglijke of geestelijke capaciteiten, of die de ervaring
of kennis daarvoor ontberen, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen van een voor hun
veiligheid verantwoordelijke persoon over het gebruik
van het apparaat.

7. Plaats de staafmixer altijd op een stabiel, vlak en
hittebestendig oppervlak. Zorg ervoor dat het opperviak
het gewicht van de eenheid kan houden tijdens gebruik.

8. De staafmixer is ALLEEN BEDOELD VOOR
HUISHOUDELIJK GEBRUIK en mag niet worden gebruikt
voor commerciéle doeleinden. De staafmixer mag alleen
worden gebruikt voor het beoogde doel.

9. Gebruik het apparaat niet langer dan 2 minuten
aaneensluitend (mix hard voedsel in intervallen van
10 seconden)

10. Houd de staafmixer altijd buiten bereik van kinderen.
Toezicht door een volwassene is noodzakelijk wanneer de
staafmixer door of in de buurt van kinderen wordt gebruikt.

11. Laat het apparaat niet onbeheerd achter wanneer het
niet wordt gebruikt.

12. Beweeg de staafmixer niet en til deze niet op wanneer
deze in gebruik is of terwijl het apparaat is aangesloten
op een stopcontact.

13. Het gebruik van hulpstukken die niet zijn aanbevolen door
de fabrikant is niet toegestaan omdat dit persoonlijk letsel
of schade aan het apparaat kan veroorzaken.

14. Wees voorzichtig bij het aanraken van de scherpe
snijpbladen, het legen van de kom en tijdens het reinigen.

15. Gebruik de staafmixer niet als het stroomsnoer
beschadigd is, als de staafmixer niet goed werkt of als
deze is gevallen of is blootgesteld aan water of andere
vloeistoffen.

16. Controleer het stroomsnoer goed en regelmatig op
schade. Als het snoer is beschadigd, moet dit worden
vervangen door de fabrikant of een onderhoudsmonteur
om elektrische risico's te voorkomen.

17. Laat het snoer niet over scherpe randen komen of in
contact komen met hete opperviaktes.

18. Controleer of de staafmixer is uitgeschakeld en
verwijder de stekker uit de stroomvoorziening wanneer
het apparaat niet wordt gebruikt, voordat u het apparaat
reinigt, voor u de accessoires of bewegende onderdelen
verwisselt en wanneer het apparaat wordt gerepareerd.

19. Om het risico van elektrische schok te voorkomen het
elektrische snoer, de stekker of ander niet-verwijderbare
onderdelen van deze staafmixer niet onderdompelen in
water of andere vloeistoffen.

20. De basis van de staafmixer mag niet worden
ondergedompeld in water omdat elk contact met
elektrische onderdelen storing en/of elektrische
schokken kan veroorzaken. Gebruik het apparaat niet
met natte handen.

21. Gebruik de staafmixer niet buiten.

22. Schakel de voeding altijd UIT voordat u de stekker uit
het stopcontact haalt.

23. Houd de stekker stevig vast en verwijder deze uit de
stroomvoorziening als u het apparaat los wilt koppelen.
TREK NIET AAN HET SNOER.

24. Gebruik de staafmixer nooit als deze op wat voor manier
dan ook beschadigd is.

25. Alle reparaties moeten worden uitgevoerd door een
gekwalificeerd elektricien. Onjuiste reparaties kunnen
de gebruiker in gevaar brengen.

26. Als u het product overdraagt aan een derde, zorg er dan
voor dat de handleiding is meegeleverd met het apparaat.

Deze handleiding is ook beschikbaar op onze website www.
brabantia.com

DE STAAFMIXER GEBRUIKEN

De staafmixer is perfect voor:

o Het mixen van milkshakes, het bereiden van dipsauzen, sauzen, soepen, mayonaise en babyvoeding.

o Wanneer u voedsel in een sauspan mixt, verwijdert u de pan van de warmtebron en laat u het
voedsel enigszins afkoelen voordat u het mixt.

o De staafmixer kan ook worden gebruikt om ijs te breken.

1. Plaats de staaf van de mixer op de motor tot deze op zijn plek vastzit.

2. Sluit de staafmixer aan op de stroomvoorziening.

3. Gebruik een kom of kan van geschikte omvang tijdens het gebruik van de staafmixer zodat het
mengsel niet uit de bak morst tijdens het mixen.

4. Gebruik de staafmixer niet langer dan 2 minuten aaneensluitend. (Mix hard voedsel in
intervallen van 10 seconden)

WAARSCHUWING: Het blad is erg scherp!
WAARSCHUWING: Mix voedsel niet zonder vloeistof in de mengkom of -kan.

DE HAKKER GEBRUIKEN
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1. De hakker is geschikt voor het hakken van hard voedsel zoals vlees, harde kazen, uien,
kruiden, knoflook, wortelen, walnoten, amandelen, pruimen, etc.

2. Hak geen extreem hard voedsel zoals nootmuskaat, koffiebonen en granen.
3. Hak geen ijsblokjes.

VOOR HET HAKKEN
1.

Verwijder voorzichtig de kunststof deksel van het blad.
Let op: Het blad is erg scherp! Houd het bovenste plastic onderdeel van het blad altijd beet.

2. Plaats het blad op de middelste pin van de hakkom. Druk het blad omlaag en vergrendel het in
de kom.

3. Plaats het voedsel dat u wilt hakken in de hakkom.
4. Plaats het deksel op de hakkom.
5. Monteer de motor op de hakkom tot deze op zijn plek vastzit.
6. Selecteer de juiste schakelaar en snelheidsinstellingen die u nodig hebt om de hakker te
bedienen.
7. Houd de motor tijdens het hakken met uw ene hand beet en de hakkom met uw andere hand.
8. Na gebruik draait u de motor los en verwijdert u het van het deksel van de hakkom.
9. Verwijder voorzichtig het blad.
10.  Verwijder het gehakte voedsel uit de hakkom.
11, Hak hard voedsel in intervallen van 10 seconden.
HANDLEIDING VOOR HAKKOM
MAX HOEVEELHEDEN WERKINGSTIJD
600 ml hakkom
Vlees 2509 8 seconden
Kruiden 50g 8 seconden
Noten 100g 8 seconden
Kaas 1009 5 seconden
Brood 80g 5 seconden
Uien 1509 8 seconden
Koekjes 1509 6 seconden
Zacht fruit 200g 6 seconden

Nk
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Gebruik de garde voor het kloppen van slagroom, het loskloppen van eieren en eiwit het mengen van
pudding en kant-en-klare desserts.

1. Plaats de garde op de motor en draai de garde tot deze op zijn plek zit.

Plaats de garde in de beker of een geschikte kom en begin dan met opkloppen.

Gebruik de garde niet langer dan 2 minuten aaneensluitend.

Verwijder de garde na gebruik.

Haal de garde van de motor voor het reinigen.

DE MELKOPSCHUIMER GEBRUIKEN
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1. Plaats de melkopschuimer op de motor.
2. Plaats de gemonteerde melkopschuimer in de beker.
3. Gebruik de melkopschuimer niet langer dan 2 minuten aaneensluitend.

DE RASPER/SNIJDER GEBRUIKEN

Geschikt voor het raspen of snijden van maximaal 500g voedsel tegelijkertijd (geen vlees of deeg).

Snijblad: voor het snijden van aardappelen, wortelen, komkommers, etc.

Raspblad: voor het raspen van wortelen, harde kazen, selderij, etc.

1. Schuif 'S" blad B op de bladhouderschijf. Plaats het op de spoel in het midden van de
bewerkingskan.

2. Vergrendel het deksel van de mixer op zijn plek op de bewerkingskan.

3. Plaats de motor op het deksel van de mixer en start het apparaat.

4, Plaats het voedsel in de vultrechter en gebruik de voedselduwer (niet met uw vingers) om het
voedsel in de bewerkingskan te leiden.

REINIGEN EN ONDERHOUD

Veeg de motor, het deksel van de hakkom en het deksel van de blender schoon met een vochtige

doek.

Dompel niet onder in water!

1. Schakel de staafmixer altijd uit en koppel deze los voor het reinigen.

2. Alle andere onderdelen van de staafmixer kunnen met de hand of in de vaatwasser worden
gereinigd.

3. Gebruik niet teveel reinigingsmiddel of ontkalkingsmiddel in uw vaatwasser.

4, Wanneer u gekleurd voedsel verwerkt, kunnen de plastic onderdelen van het apparaat mogelijk
verkleuren. Veeg deze onderdelen schoon met plantaardige olie voordat u het in de vaatwasser
plaatst.

GARANTIEVOORWAARDEN

De garantie vervalt als:

1. Het product niet is geinstalleerd, gebruikt of onderhouden volgens de gebruikersinstructies die
door de fabrikant zijn meegeleverd bij het product.

2. Het product is gebruikt voor andere doeleinden dan de bedoelde functie.

3. De schade of het defect aan het product is veroorzaakt door het volgende:
o Onjuiste spanning
o Ongelukken (inclusief vioeibare of vochtschade)



Misbruik van het product

Onjuiste installatie

Problemen met de netvoeding, inclusief stroompieken of schade door bliksem
Besmetting door insecten

Sabotage of aanpassen van het product door personen die niet geautoriseerd zijn
Blootstelling aan abnormaal bijtende materialen

Plaatsen van onbekende objecten in de eenheid

Gebruik met accessoires die niet vooraf zijn goedgekeurd door Brabantia

Gelieve alle waarschuwingen en voorzorgsmaatregelen in de handleiding te raadplegen en in acht te
nemen.

Door voortdurende productontwikkelingen kunnen specificaties worden gewijzigd zonder voorafgaand
bericht

MILIEUVRIENDELIJKE AFVALVERWERKING

Dit etiket geeft aan dat dit product niet moet worden weggegooid met ander
huishoudelijk afval. Om mogelijke schade aan het milieu of gezondheid door

ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen dient het apparaat verantwoordelijk
gerecycled te worden om het hergebruik van materiéle bronnen te stimuleren. Voor
meer informatie over het weggooien van uw apparaat, dient u contact op te nemen met

|
c € uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. Of neem contact op met de lokale gemeente voor
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meer informatie over uw lokale kringloop.

CONSIGNES DE SECURITE

1.

10.

Veuillez lire attentivement les consignes de sécurité ci-
dessous avant d'utiliser I'appareil.

Conservez ce guide d’utilisation dans un lieu sdr en vue
d’une utilisation future. Conservez la garantie, la facture
et, si possible, la boite d’emballage ainsi que I'emballage
intérieur.

Le non-respect de toutes les instructions indiquées peut
entrainer un choc électrique, un incendie ou de graves
blessures corporelles.

Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la
tension et la puissance électriques du secteur sont
conformes aux spécifications figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil.

Ne branchez pas I'appareil tant qu’il n’est pas
entierement assemblé ; débranchez toujours I'appareil
avant de le désassembler ou de manipuler la lame.

Cet appareil ne peut étre manipulé par des personnes, y
compris les enfants, aux capacités physiques, mentales
ou sensorielles réduites, inexpérimentées ou ayant

des connaissances limitées que si elles bénéficient

de I'assistance ou de conseils en matiere d’utilisation
fournis par un adulte qui répond de leur sécurité.
Installez toujours I'appareil sur une surface plane,

stable et résistante a la chaleur. Assurez-vous que cette
surface peut supporter le poids de I'appareil pendant
son utilisation.

L’appareil est destiné a 'USAGE DOMESTIQUE
EXCLUSIVEMENT, pas commercial. Il ne doit servir
qu’aux fins prévues.

N’utilisez pas I'appareil sans interruption pendant plus
de 2 minutes (mélangez les aliments durs par intervalles
de 10 secondes)

Gardez toujours I'appareil hors de la portée des enfants.
Une surveillance étroite de la part d’un adulte est
indispensable lorsque I'appareil est utilisé par ou pres
des enfants.

1.

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18

19.

20.

21.

22.

23.

24.
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20.

Ne laissez jamais I'appareil inutilisé sans surveillance.
Ne déplacez et ne soulevez pas I'appareil en
fonctionnement ou pendant qu'il est branché sur une
prise électrique.

Les accessoires non spécifiquement recommandés
par le fabricant ne doivent pas étre utilisés, afin de

ne pas causer de graves blessures corporelles ou des
dommages a I'appareil.

Soyez prudent lorsque vous manipulez les lames
tranchantes, videz le bol ou nettoyez I'appareil.

Ne manipulez pas I'appareil si la fiche ou le cordon
d’alimentation est endommagg, si I’appareil connait des
dysfonctionnements, a subi une chute ou a été expose
a I’eau ou un autre liquide.

Procédez régulierement a I'inspection minutieuse du
cordon d’alimentation pour vous assurer qu'il est en
bon état. Si le cordon d'alimentation est endommageé
de quelle que fagon qui soit, il doit &tre remplacé par
le fabricant ou son agent de service ou toute personne
qualifiée afin d"éviter un choc électrique.

Ne laissez pas pendre le cordon électrique sur les
bords pointus d'une table ou entrer en contact avec des
surfaces chaudes.

. Assurez-vous que I'appareil est éteint et débranché

en cas d'inutilisation, avant tout nettoyage et tout
changement d’accessoires, ainsi qu’avant et pendant
tout dépannage.

Afin d’éviter les risques d’électrocution, ne plongez pas
le cordon d’alimentation, la fiche ou toute piece non
démontable de I'appareil dans I'eau ou un autre liquide.
Ne plongez pas la base de I'appareil dans I'eau, car tout
contact des pieces électriques avec I’eau provoquera
des dysfonctionnements de I'appareil et/ou une
électrocution. N'utilisez pas I'appareil avec les mains
mouillées.

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

Fteignez toujours I'appareil avant de le débrancher de la
prise murale.

Pour débrancher I'appareil, tenez fermement la fiche et
retirez-la de la prise du secteur. NE TIREZ PAS SUR LE
CORDON.

N'utilisez jamais I'appareil s’il est endommageé de
quelque fagon que ce soit.

. Toutes les réparations doivent étre effectuées par

un électricien qualifié. Les réparations inappropriées
exposent |'utilisateur a des risques.

Au moment de préter cet appareil a un tiers, assurez-
vous que ce guide d'utilisation est remis avec I'appareil.

Cette notice d'utilisation est également disponible sur notre
site www.brabantia.com

COMMENT UTILISER LE MELANGEUR A MAIN

el

Ce mélangeur a main est idéal dans les cas suivants :

—

Mélanger du milkshake, préparer des trempettes, des sauces, des soupes, de la mayonnaise
et des repas infantiles.

Pour mélanger des aliments dans une grande poéle, prenez au préalable soin de la sortir de la
source de chaleur et de laisser le mélange refroidir Iégerement avant de mélanger.

Broyer de la glace.

Fixez le manche du mélangeur dans le bloc moteur jusqu'a ce qu'il se verrouille sur sa position.
Branchez I'appareil au secteur.

Utilisez I'appareil avec un bol de taille convenable pour éviter tout déversement de la
préparation pendant le mélange.

N'utilisez pas I'appareil sans interruption pendant plus de 2 minutes. (mélangez les aliments
durs par intervalles de 10 secondes).

ATTENTION : La lame est trés tranchante !

ATTENTION : Ne mélangez jamais les aliments sans y ajouter au préalable un liquide.

COMMENT UTILISER LE HACHOIR
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1.

2.

3.

Le hachoir est indiqué pour hacher des aliments durs comme la viande, les fromages durs, les
oignons, les herbes, I'ail, les carottes, les noix, les amandes, les prunes.

N'utilisez jamais I"appareil pour hacher des aliments trés durs comme la noix de muscade, les
grains de café et les céréales.

N'utilisez jamais I"appareil pour hacher les glagons.

PRECAUTIONS A PRENDRE AVANT LE HACHAGE

1.
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9.
10.
11.

Retirez délicatement I'emballage plastique qui recouvre la lame.

Mise en garde : La lame est tres tranchante ! Tenez-la toujours par sa partie supérieure en plastique.

Fixez la lame au centre de la goupille du bol hachoir. Appuyez sur la lame pour I'y encranter.
Versez les aliments a hacher dans le bol hachoir.

Placez le couvercle sur le bol hachoir.

Installez le bloc moteur sur le couvercle du bol hachoir et tournez pour le verrouiller sur sa position.
Sélectionnez le commutateur et la vitesse appropriés pour le hachage.

Pendant le hachage, maintenez d’une main le bloc moteur et de I'autre le bol hachoir.
Apreés utilisation, appuyez sur le bouton de déverrouillage et tournez le bloc moteur pour le
sortir du couvercle du bol hachoir.

Enlevez la lame avec précaution.

Videz les aliments hachés.

Hachez les aliments durs par intervalles de 10 secondes.

GUIDE D’UTILISATION DU BOL HACHOIR

QUANTITES MAXIMALES DUREE DE FONCTIONNEMENT

Bol hachoir de 600 ml
Viande 2509 8 secondes
Herbes 509 8 secondes
Noix 100g 8 secondes
Fromage 100g 5 secondes
Pain 80g 5 secondes
Oignon 150g 8 secondes
Biscuit 1509 6 secondes
Fruits mous 200g 6 secondes

COMMENT UTILISER LE BATTEUR

H
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Utilisez le batteur pour fouetter de la créme, les ceufs et les blancs d’ceufs, mélanger la pouliche et
les desserts préts a I'emploi.

1. Fixez le batteur dans le bloc moteur jusqu’a ce qu'il se verrouille sur sa position.

Placez le batteur dans le bécher ou un bol approprié avant de le mettre en marche.
N'utilisez pas le batteur sans interruption pendant plus de 2 minutes.

Sortez le batteur des aliments aprés utilisation.

Séparez le batteur et le bloc moteur avant tout nettoyage.

COMMENT UTILISER L’EMULSEUR DE LAIT
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1. Assemblez I'émulseur de lait au bloc moteur.
2. Placez I'ensemble dans le bécher.
3. N'utilisez pas I'émulseur sans interruption pendant plus de 2 minutes.

COMMENT UTILISER LA RAPE/L’EMINCEUR ®

|déal pour raper ou émincer d’un trait les aliments de quantité inférieure ou égale & 500 g (sauf

viande et pate).

Lame & émincer : pour I'émingage de pommes de terre, de carottes, de concombres, etc.

Lame a raper : pour le rapage de carottes, de fromages durs, de céleri, etc.

1. Insérez la lame « S » B dans le disque de retenue et fixez I'ensemble dans I'arbre au milieu du
bol de transformation.

2. Encrantez le couvercle du mélangeur sur le bol de transformation.

3. Fixez le bloc moteur au couvercle du mélangeur et mettez I'appareil en marche.

4, Faites passer les aliments a travers la goulotte et utilisez le poussoir, pas les doigts, pour les
positionner dans le bol.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez le bloc moteur, le couvercle du bol hachoir et le couvercle du mélangeur avec un chiffon
humide.

N'immergez pas dans I'eau !

1. Eteignez et débranchez toujours le mélangeur & main avant de le nettoyer.



2. Tous les autres accessoires du mélangeur a main sont lavables a la main ou au lave-vaisselle.

3. Ne mettez jamais une quantité importante de produits de nettoyage ou de détartrage dans
votre lave-vaisselle.

4, Lors de la transformation d’aliments colorés, les parties en plastique de I'appareil peuvent se
décolorer. Nettoyez-les avec de I'huile végétale avant de les passer au lave-vaisselle.

EXCLUSIONS DE GARANTIE

La garantie ne sera pas valable si :
1. Le produit n'a pas été installé utilisé ou entretenu conformément aux instructions d'utilisation
du fabricant fournies avec le produit.
2. Le produit a été utilisé pour n'importe quel autre but que sa fonction destinée.
3. Les dégats ou la défaillance du produit sont causés par :
. Une tension Incorrecte
Tout accident (y compris les dégats dus aux liquides ou a I'humidité)
Une mauvaise utilisation ou abus du produit
Une mauvaise ou défectueuse installation
Des problemes d'alimentation secteur, y compris les pics de puissance explose ou
dommages occasionnés par la foudre
L'infestation par les insectes
Altération ou modification du produit par des personnes non autorisées ;
Une exposition a des matériaux anormalement corrosifs
Insertion d'objets étrangers dans I'unité
o Toute utilisation avec des accessoires non approuvés par Brabantia
Veuillez consulter et respecter tous les avertissements et mises en garde contenus dans le présent
mode d’emploi.
En raison du développement permanent du produit, les spécifications peuvent étre modifiées sans
préavis

MISE AU REBUT CORRECTE DE L'APPAREIL

Ce symbole indique que ce produit doit étre éliminé séparément des ordures
ménageres. Pour protéger I'environnement et la santé humaine contre une élimination

incontrélée des déchets, veuillez e recycler de maniére responsable en vue de
(R promouvoir la réutilisation durable de ressources. Pour I'élimination correcte du produit,
veuillez contacter votre déchetterie ou votre centre de recyclage local. Par ailleurs,
c € contactez votre municipalité pour plus d’informations sur votre centre de recyclage
local.

ES

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

1. Lea atentamente las siguientes medidas de seguridad
antes de encender la batidora de mano.

2. Guarde este manual de instrucciones en un lugar
seguro para posteriores consultas. Guarde la garantia,
el recibo de compray, si fuese posible, la caja junto con
el embalaje interior.

3. No seguir todas las instrucciones indicadas podria
causar descargas eléctricas, incendios o lesiones
personales graves.

4. Antes de conectar la batidora de mano a la red
de energia eléctrica, compruebe que la tension y
la alimentacion cumplan con las especificaciones
indicadas en la placa de caracteristicas del aparato.

5. No conecte el aparato a la fuente de alimentacion
hasta que esté completamente montado y desenchufe
siempre antes de desmontar el aparato o de manipular
la cuchilla.

6. Esta batidora de mano no debe ser usada por personas
(incluyendonifios) con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas, o con falta de experiencia o
conocimiento, a menos que o hagan bajo la atenta
supervision e instruccion sobre el correcto uso del
aparato por una persona responsable de su seguridad.

7. Coloque siempre la batidora de mano sobre una
superficie estable, plana y resistente al calor. Asegurese
de que la superficie pueda resistir el peso de la unidad
durante el uso.

10.

1.
12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.
22.

23.

La batidora de mano esta disefiada SOLO PARA

USO DOMESTICO y no debe ser usada para fines
comerciales. La batidora de mano solo debe ser usada
para los fines previstos.

No utilice el aparato de forma continua durante mas de
2 minutos (Mezcle los alimentos sdlidos en intervalos de
10 segundos).

Mantenga siempre la batidora de mano fuera del
alcance de los nifios. Es necesario la supervision
constante de un adulto cuando se utilice la batidora de
mano cerca de los ninos.

No deje la unidad sin supervision durante su funcionamiento.
No mueva o levante la batidora de mano mientras esté
funcionando o mientras esté conectada a una toma de
corriente.

El uso de accesorios que no esté especificamente
recomendado por el fabricante no deberd utilizarse ya que
pueden causar lesiones personales o dafos en el aparato.
Tenga especial cuidado cuando manipule las cuchillas
afiladas al vaciar el recipiente y durante la limpieza.

No utilice la batidora de mano si el enchufe o el

cable de alimentacion estan danados, si no funciona
correctamente, si se ha caido o si ha entrado en
contacto con agua u otro liquido.

Compruebe cuidadosamente el cable de alimentacion
de la batidora de mano regularmente para ver si existen
darnos. Si el cable de alimentacion ha sufrido algun tipo
de dafo, debera ser sustituido por el fabricante o su
centro de servicio 0 una persona igualmente cualificada
para evitar accidentes eléctricos.

No permita que el cable de alimentacion cuelgue sobre
bordes afilados de mesas ni que entre en contacto con
superficies calientes.

Asegurese de que la batidora de mano esté
desconectada y retire el enchufe de la toma de corriente
cuando no esté en uso, antes de realizar la limpieza,
antes de cambiar los accesorios o partes moviles y
durante la realizacion de reparaciones.

Para evitar el riesgo de sufrir descargas eléctricas, no
sumerja el cable de alimentacion, el enchufe ni ninguna
de las partes no extraibles de esta batidora de mano en
agua ni en ningun otro liquido.

La batidora de mano no debe ser sumergida en agua ya
que cualquier contacto con las partes eléctricas podria
causar riesgos de averias y descargas eléctricas. No
utilice el aparato con las manos humedas.

No utilice la batidora de mano en exteriores.

APAGUE siempre la alimentacion antes de retirar el
enchufe de la toma de corriente.

Para desenchufar el aparato, sujete firmemente

el enchufe y retirelo de la red de energia eléctrica. NO
TIRE DEL CABLE.

24.

20.

20.

No utilice nunca la batidora de mano si presenta

algun tipo de daro.

Todas las reparaciones deben ser realizadas
tnicamente por electricistas cualificados. Una
reparacion incorrecta podria poner en riesgo la
integridad del usuario.

Si entrega este producto a un tercero, asegurese

de proporcionar el manual de instrucciones junto con el
aparato.

Este manual de instrucciones esta disponible también en
nuestro sitio web www.brabantia.com

USO DE LA BATIDORA DE MANO

La batidora de mano es ideal para::

co

Mezclar batidos, preparar dips, salsas, sopas, mayonesa y comida para bebés.

Cuando mezcle los alimentos en una sartén, retiirela de la fuente de calor y deje que la mezcla
se enfrie ligeramente antes de mezclar.

La batidora de mano también se puede utilizar para picar hielo.

Coloque el brazo para batido en la unidad de motor hasta que encaje en su posicion.
Conecte la batidora de mano a la red de energia eléctrica.

Utilice un recipiente 0 una jarra de tamafo adecuado al usar la batidora de mano para que la
mezcla no se derrame fuera del recipiente durante el proceso de batido.

No utilice la batidora de mano de forma continua durante mas de 2 minutos. (Mezcle los
alimentos solidos en intervalos de 10 segundos).

PRECAUCI(:JN: iLa cuchillas estan muy afiladas!
PRECAUCION: No mezcle alimentos sin liquido en el vaso o jarra para batir

MO USAR EL PICADOR
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El picador es ideal para picar alimentos slidos como la carne, quesos duros, cebollas, hierbas,
ajo, zanahorias, nueces, almendras, ciruelas, etc.

No pique alimentos extremadamente sdlidos como la nuez moscada, granos de café y granos.
No pique cubos de hielo.

TES DE USAR EL PICADOR

Retire cuidadosamente la cubierta de plastico de la cuchilla.

Precaucion: jLa cuchillas estdn muy afiladas! Sostenga siempre de la parte superior de plastico
de la cuchilla de la unidad.

Coloque la cuchilla en el eje central del vaso para picado. Presione la cuchilla hacia abajo y
ajlstela en el vaso.

Coloque los alimentos para picar en el vaso para picado.

Coloque la tapa en la parte superior del vaso para picado.

Monte la unidad de motor en la tapa del vaso para picado hasta que encaje en su posicion.
Seleccione el interruptor apropiado y los ajustes de velocidad requeridos para usar el picador.

7. Durante el procesamiento, sostenga con una mano la unidad de motor y con la otra mano el
vaso para picado.

8. Después de usar, gire y retire la unidad de motor y extrdigala de la tapa del vaso para picado.

9. Retire cuidadosamente la cuchilla.

10.  Retire los alimentos picados del vaso para picado.

11, Pique alimentos sdlidos en intervalos de 10 segundos.

GUIA PARA PROCESAR ALIMENTOS (Para el vaso para picado)

CANTIDAD MAX. TIEMPO DE PROCESADO
Vaso para picado de 600 ml
Carne 250 gr. 8 segundos
Hierbas 50 gr. 8 segundos
Nueces 100 gr. 8 segundos
Queso 100 gr. 5 segundos
Pan 80 gr. 5 segundos
Cebollas 150 gr. 8 segundos
Galletas 150 gr. 6 segundos
Frutas blandas 200 gr. 6 segundos
COMO USAR EL BATIDOR
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Utilice el batidor solo para batir crema, huevos, claras de huevo y para mezclar bizcochos y postres

preparados.

1. Inserte el batidor en la unidad de motor y girelo hasta que encaje en su posicion.

2. Coloque el batidor en el vaso o en un recipiente adecuado y luego inicie el proceso de batido.

3. No utilice el batidor de forma continua durante més de 2 minutos.

4, Retire el batidor después de usarlo. @
5. Retire el batidor de la unidad de motor antes de limpiarlo.

COMO USAR EL VAPORIZADOR DE LECHE
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1. Monte el vaporizador de leche en la unidad de motor.
2. Coloque el vaporizador de leche montado en el vaso.
3. No utilice de forma continua durante mas de 2 minutos.

COMO USAR EL RALLADOR/REBANADOR

|deal para rallar o rebanar un maximo de 500 gr de alimentos a la vez (no utilice para carne o masa).

Cuchilla para rebanado ideal para rebanar papas, zanahorias, pepinos, etc.

Cuchilla para rallado ideal para rallar zanahorias, quesos duros, apio, etc.

1. Deslice la cuchilla en forma de “S” de la cuchilla B en el disco porta cuchilla. Coléquelo sobre
el eje en el centro de la jarra procesadora.

2. Asegure la cubierta de la batidora en su posicion en la jarra de procesadora.

3. Conecte la unidad de motor en la cubierta de la batidora y luego comience a utilizar el aparato.



4, Coloque los alimentos en el tubo de alimentacion y utilice el empujador de alimentos (no los
dedos) para guiar los alimentos hacia la jarra procesadora.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
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Limpie la unidad de motor, la tapa del vaso para picado y la cubierta de la batidora con un pafo

htmedo.

iNo sumerja en agua!

1. Apague siempre la batidora de mano y desenchufela antes de limpiarla.

2. Todas las demas partes de la batidora de mano se pueden lavar a mano o en el lavavajillas.

3. No utilice una cantidad abundante de limpiador o descalcificador en su lavavajillas.

4, Cuando procese alimentos de color, las partes plasticas del artefacto pueden decolorarse.
Limpie estas partes con aceite vegetal antes de colocarlas en el lavavajillas.

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA

La garantia no sera vdlida si:
1. El producto no se instald, utilizd ni recibié mantenimiento de conformidad con las instrucciones
de los fabricantes proporcionada con el producto.
2. El producto se utilizd para cualquier otro propésito que no haya sido su funcion original.
3. El dafio o mal funcionamiento del producto es ocasionado por cualquiera de los siguientes
problemas:
o Voltaje incorrecto
Accidentes (incluso dafio por liquidos o humedad)
Mal uso 0 abuso del producto
Instalacion defectuosa o inadecuada
Problemas de suministro de energia, incluso bajas en la energia eléctrica o dafio por
reldmpagos
Infestacion por insectos
Alteracion o modificacion del producto por personas ajenas al personal de servicio autorizado
Exposicién a materiales anormalmente corrosivos
Insercion de objetos extrafios a la unidad
o Uso con accesorios no aprobados previamente por Brabantia
Consulte y preste atencion a todas las advertencias y precauciones en el Manual de Instrucciones.
Debido al continuo desarrollo del producto, las especificaciones pueden estar sujetas a cambios sin
previo aviso.

COMO DESECHAR EL PRODUCTO

Este simbolo indica que este producto no debe ser desechado con otros residuos
domésticos. Para evitar posibles dafios al medio ambiente o la salud humana debido
al desecho incontrolado de residuos, reciclelo de forma responsable para promover
(R la reutilizacion sostenible de recursos materiales. Para desechar su artefacto
correctamente, péngase en contacto o llévelo a su centro local de reciclaje/reciclado.
c € También, pongase en contacto con su municipalidad local para obtener informacion
sobre su centro local de reutilizacion.

IT

AVVERTENZE SULLA SICUREZZA

1. Leggere attentamente le seguenti avvertenze prima di
accendere il frullatore a immersione.

2. Conservare il presente manuale in un luogo sicuro per
future consultazioni. Conservare lo scontrino fiscale e,
se possibile, la confezione con I'imballaggio interno.

3. La mancata osservanza delle istruzioni indicate puo
causare folgorazioni, incendi o gravi lesioni personali.

4. Prima di collegare il frullatore a immersione
alla presa di corrente, verificare che la tensione e
I"alimentazione siano conformi alle specifiche indicate
sulla targhetta dell'apparecchio.

5. Non collegare I'apparecchio alla presa di corrente fino
a quando non & completamente montato e scollegarlo

sempre prima di smontarlo 0 manipolare la lama.
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6. Il frullatore a immersione non ¢ destinato all'uso da
parte di persone (inclusi i bambini) con limitate capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali oppure prive di esperienza,
se non sotto la supervisione di un’altra persona che sia
responsabile per la loro sicurezza.

7. Posizionare sempre il frullatore a immersione su
una superficie stabile, piana e resistente al calore.
Assicurarsi che la superficie possa sopportare il peso
dell’unita durante il funzionamento.

8. llfrullatore a immersione ¢ destinato ESCLUSIVAMENTE
ALL'USO DOMESTICO e non deve essere utilizzato per
scopi commerciali. Il frullatore a immersione deve essere
utilizzato solo per lo scopo previsto.

9. Non utilizzare I'apparecchio per pit di 2 minuti
consecutivi (frullare gli ingredienti piu duri a intervalli di
10 secondi).

10. Tenere sempre il frullatore a immersione fuori dalla
portata dei bambini. E necessaria I'attenta supervisione
di un adulto durante I'utilizzo del frullatore a immersione
da parte di bambini o in loro presenza.

11. Non lasciare I'unita incustodita quando non in uso.

12. Non spostare o sollevare il frullatore a immersione
quando & in funzione o € collegato a una presa elettrica.

13. Non utilizzare accessori non specificatamente
raccomandati dal produttore, in quanto potrebbero
causare lesioni alle persone o danni all'apparecchio.

14. Prestare attenzione quando si maneggiano le lame
da taglio, durante lo svuotamento del contenitore e
durante le operazioni di pulizia.

15. Non utilizzare il frullatore a immersione se la spina
0 il cavo di alimentazione sono stati danneggiati, se
I'apparecchio non funziona correttamente, né se &
caduto o & stato esposto ad acqua o altri liquidi.

16. Controllare periodicamente I'eventuale presenza
di danni sul cavo di alimentazione del frullatore
a immersione. Nel caso in cui il cavo risultasse
danneggiato in qualunque modo, il produttore, il
servizio di assistenza tecnica 0 una persona altamente
qualificata dovra provvedere alla sua sostituzione al fine
di eludere un rischio elettrico.

17. Il cavo di alimentazione non dovra mai pendere da
spigoli vivi né venire in contatto con superfici calde.

18. Assicurarsi che il frullatore a immersione sia spento
e rimuovere la spina dalla presa di corrente quando non
e in uso, prima di pulirlo, prima di cambiare accessori 0
parti in movimento e durante la riparazione.

19. Per evitare il rischio di scosse elettriche,
non immergere in acqua o altri liquidi il cavo di
alimentazione, la spina o qualsiasi parte non rimovibile
di questo frullatore a immersione.

20. La base del frullatore a immersione non deve
essere immersa in acqua, poiché il contatto con le parti

elettriche pud causare malfunzionamento e/0 scosse
elettriche. Non utilizzare 'apparecchio con le mani
bagnate.

21. Non utilizzare il frullatore a immersione all'aperto.

22. Spegnere sempre |'apparecchio prima di rimuovere
la spina dalla presa di corrente.

23. Per scollegare I'apparecchio, afferrare saldamente
la spina e rimuoverla dalla presa di corrente. NON
TIRARE IL CAVO.

24. Non utilizzare il frullatore a immersione se risulta
danneggiato.

25. Tutte le riparazioni devono essere effettuate da
un elettricista qualificato. Riparazioni inadeguate
potrebbero mettere a rischio I'utente.

26. Se il prodotto viene consegnato a terzi, assicurarsi
di fornire anche il presente manuale di istruzioni
unitamente all'apparecchio.

Il presente manuale di istruzioni € disponibile anche sul
nostro sito Web www.brabantia.com

USO DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

II frullatore a immersione ¢ ideale per:

o Preparare frullati, salse, sughi, zuppe, maionese e omogeneizzati.

o Quando si frullano gli ingredienti in una pentola, € opportuno rimuoverla dalla fonte di calore
per consentire al composto di raffreddarsi leggermente prima di essere lavorato.

o II frullatore a immersione pud essere utilizzato anche per tritare il ghiaccio.

1. Montare il gambo del frullatore sul corpo motore e farlo scattare in posizione.

2. Collegare il frullatore a immersione alla presa di corrente.

3. Quando si utilizza il frullatore a immersione, servirsi di una ciotola o di un recipiente di
dimensioni adeguate in modo che il composto non fuoriesca durante la lavorazione.

4. Non utilizzare il frullatore a immersione per pit di 2 minuti consecutivi. (frullare gli ingredienti
piti duri a intervalli di 10 secondi).

ATTENZIONE: le lame sono molto affilate!
ATTENZIONE: non frullare ingredienti privi di liquido nella ciotola o nel recipiente di
lavorazione.

USO DEL TRITATUTTO

1.

Il tritatutto & ideale per tritare ingredienti pit duri come carne, formaggi duri, cipolle, erbe
aromatiche, aglio, carote, noci, mandorle, prugne, ecc.

2. Non tritare ingredienti estremamente duri come noce moscata, chicchi di caffe e cereali.

3. Non tritare cubetti di ghiaccio.

PRIMA DI TRITARE

1. Rimuovere il coperchio di plastica dalla lama.
Attenzione: le lame sono molto affilate! Tenere saldamente la parte superiore in plastica del
gruppo lame.

2. Montare la lama sul perno centrale del contenitore del tritatutto. Premere la lama verso il basso
per fissarla al contenitore.

3. Inserire gli ingredienti da tritare nel contenitore.

4. Posizionare il coperchio sull'estremita superiore del contenitore del tritatutto.

5. Montare il corpo motore sul coperchio del contenitore del tritatutto finché non scatta in
posizione.

6.  Selezionare le impostazioni di velocita e dell'interruttore appropriate per il funzionamento del
tritatutto.

7. Durante la lavorazione, tenere il corpo motore con una mano e il contenitore del tritatutto con
|'altra.

8. Dopo I'uso, shloccare e ruotare il corpo motore, quindi rimuoverlo dal coperchio del contenitore
del tritatutto.

9. Rimuovere con cautela la lama.

10.  Rimuovere gli ingredienti tritati dal contenitore.

11, Tritare gli ingredienti piti duri a intervalli di 10 secondi.

MODALITA D'USO DEL CONTENITORE DEL TRITATUTTO

QUANTITATIVO MASSIMO TEMPO MASSIMO DI
UTILIZZO
Contenitore del tritatutto da 600 ml
Carne 250 ¢ 8 secondi
Erbe aromatiche 50g 8 secondi
Frutta secca 100g 8 secondi
Formaggio 100g 5 secondi
Pane 80g 5 secondi
Cipolle 150g 8 secondi
Biscotti 1509 6 secondi
Frutta a polpa tenera 200g 6 secondi
USO DELLA FRUSTA ®
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Utilizzare la frusta per montare la panna, sbattere uova e albumi e mescolare impasti e preparati per
dolci.

1.
2.

Inserire la frusta sul corpo motore e ruotarla finché non scatta in posizione.
Quindi, inserire la frusta nel bicchiere graduato o in un contenitore adeguato e, solo allora,
iniziare la lavorazione.

3. Utilizzare la frusta per non pit di 2 minuti consecutivi.
4. Rimuovere la frusta dopo I'uso.
5. Shloccare la frusta dal corpo motore prima di procedere alla pulizia.
e -
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1. Fissare il montalatte al corpo motore.
2. Una volta montato, inserire il montalatte nel bicchiere graduato.
3. Non utilizzarlo per pit di 2 minuti consecutivi.



USO DEL DISCO PER GRATTUGIARE/AFFETTARE

Ideale per grattugiare o affettare un massimo di 500 g di ingredienti alla volta (no carne o impasti).
Disco per affettare: patate, carote, cetrioli, ecc.
Disco per grattugiare: carote, formaggi duri, sedano, ecc.

1. Far scorrere la lama a "S" B sul relativo disco portalama, quindi montarla sul perno al centro

del recipiente di lavorazione.

2. Bloccare il coperchio del frullatore in posizione sul recipiente di lavorazione.

3. Montare il corpo motore sul coperchio del frullatore e azionare I'apparecchio.

4, Inserire gli ingredienti nel tubo di alimentazione e utilizzare il pressino (non le dita) per
incanalarli nel recipiente di lavorazione.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire corpo motore, coperchio del contenitore del tritatutto e coperchio del frullatore con un panno
umido.

Non immergere in acqua!

1. Spegnere sempre il frullatore a immersione e staccare la spina prima di pulirlo.

Tutte le altre parti del frullatore a immersione possono essere lavate a mano o in lavastoviglie.

2.

3. Non usare una dose eccessiva di detergente o decalcificante nella lavastoviglie.

4, Durante la lavorazione di ingredienti colorati, le parti in plastica dell'apparecchio potrebbero
scolorirsi. Pulire queste parti con olio vegetale prima di introdurle in lavatrice.

LIMITAZIONI DELLA GARANZIA

La presente garanzia non ¢ valida se:

1. Il prodotto non & stato installato, messo in funzione 0 mantenuto secondo le istruzioni fornite
dal produttore insieme al prodotto.

2. Il prodotto ¢ stato utilizzato per uno scopo diverso dalla funzione prevista.

3. Il danno o il malfunzionamento del prodotto & stato causato da una delle seguenti circostanze:

o Tensione errata
Incidenti (inclusi danni da liquido o umidita)
Uso improprio 0 abuso del prodotto
Installazione non corretta o inadeguata
Problemi della presa di corrente, inclusi picchi di potenza e danni da fulmine
Infestazione di insetti
Manomissione o modifica del prodotto effettuate da personale diverso da quello di
assistenza autorizzato
o Esposizione a materiali corrosivi anomali
o Inserimento di oggetti estranei nell'unita
o Utilizzo con accessori non precedentemente approvati da Brabantia
Osservare tutti gli avertimenti e le precauzioni presenti in questo manuale di istruzioni.
A causa dei continui miglioramenti del prodotto, le specifiche possono essere soggette a modifiche
senza preawiso

SMALTIMENTO ECOCOMPATIBILE

Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti
domestici. Per evitare eventuali danni all'ambiente o alla salute causati dall'inopportuno

smaltimento dei rifiuti, riciclare I'apparecchio in maniera responsabile per favorire
il riutilizzo sostenibile dei materiali. Ai fini di un opportuno smaltimento, contattare
o portare |'apparecchio al centro di riciclaggio/raccolta rifiuti di zona. In alternativa,

|
c € rivolgersi all'ufficio comunale di competenza per informazioni sul centro di smaltimento

rifiuti pit vicino.
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SICHERHEITSHINWEISE

1. Bitte lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise
sorgfaltig durch, bevor Sie den Stabmixer in Betrieb
nehmen.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
sicheren Ort auf. Bewahren Sie die Garantie, den
Kaufbeleg und wenn moglich, die Geschenkbox mit der
Innenverpackung auf.

Die Nichtbeachtung aller genannten Anleitungen kann
Stromschlag, Brand oder schwere Verletzungen zur
Folge haben.

Bevor Sie den Stabmixer am Stromnetz anschlieBen,
tberprifen Sie ob Spannung und Stromversorgung den
Angaben auf dem Typenschild des Gerates entsprechen.
Verbinden Sie das Gerét erst dann mit der
Stromversorgung, wenn es vollstandig zusammengesetzt
ist. Bevor Sie das Gerat demontieren oder die Klinge
bearbeiten, entfernen Sie es vom Stromnetz.

Der Stabmixer ist nicht fir die Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder psychischen
Féahigkeiten und ohne Erfahrung oder Vorwissen
geeignet, auBer wenn eine angemessene Aufsicht oder
ausfiihrliche Anleitung zur Benutzung des Gerétes durch
eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

Platzieren Sie den Stabmixer immer auf einer stabilen,
flachen und hitzebestandigen Oberflache. Stellen Sie
sicher, dass die Oberflache das Gewicht des Gerates
wahrend des Gebrauchs tragen kann.

Der Stabmixer ist fir den hduslichen Gebrauch
vorgesehen und darf nicht fiir kommerzielle Zwecke
verwendet werden. Der Stabmixer sollte nur fiir seinen
vorgesehenen Zweck verwendet werden.

Verwenden Sie das Geradt ununterbrochen nicht langer
als zwei Minuten (verarbeiten Sie feste/harte Nahrung in
Intervallen von 10 Sekunden).

Verwahren Sie den Stabmixer auBerhalb der Reichweite
von Kindern. Bei Verwendung des Gerétes in der Nahe
von oder durch Kinder, ist stets die Aufsicht durch einen
Erwachsenen zu gewahrleisten.

Lassen Sie das Gerédt bei Nichtverwendung nicht
unbeaufsichtigt zuriick.

Verschieben oder Anheben des Stabmixers wahrend
des Betriebs, oder wahrend dieser mit einer Steckdose
verbunden ist, ist zu vermeiden.

Zubehorteile, die nicht ausdrticklich vom Hersteller
empfohlen wurden, drfen nicht verwendet werden, da sie
Verletzungen oder Schaden am Geréat verursachen konnen.
Wéhrend der Verwendung der scharfen Klingen, der
Entleerung des Behalters sowie beim Reinigen des
Gerdtes ist Vorsicht zu wahren.

Verwenden Sie den Stabmixer nicht, wenn der
Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt wurde,
wenn der Stabmixer nicht ordnungsgeman arbeitet,
wenn das Gerat heruntergefallen ist oder Wasser oder
anderen Flussigkeiten ausgesetzt war.

16.

17.

18.

19.

20.

21.
22.

23.

24.

20.

26.

Uberpriifen Sie regelmBig und sorgfaltig das Netzkabel
des Stabmixers auf Beschadigungen. Wenn das
Netzkabel in irgendeiner Weise beschadigt ist muss es
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
einen elektrischen Schlag zu vermeiden.

Lassen Sie das Netzkabel nicht tiber scharfe Tischkanten
hangen oder in Kontakt mit heiBen Oberfldchen kommen.
Stellen Sie sicher, dass der Stabmixer ausgeschaltet ist
und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn
das Gerdt nicht benutzt wird, bevor Sie es reinigen,
Zubehor und bewegliche Teile austauschen und
wahrend Reparaturarbeiten.

Um das Risiko von Stromschldgen zu vermeiden,
setzen Sie Netzkabel, Netzstecker oder andere nicht
abnehmbare Teile dieses Stabmixers niemals Wasser
oder anderen Fllssigkeiten aus.

Das Oberteil des Stabmixers darf nicht in Wasser
getaucht werden, da jeder Wasserkontakt mit den
elektrischen Teilen zu Fehlfunktionen und/oder
Stromschlagen flihrt. Verwenden Sie das Gerat nicht mit
nassen Handen.

Verwenden Sie den Stabmixer nicht im Freien.
Schalten Sie das Gerat immer aus, bevor Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Um den Netzstecker herauszuziehen, fassen Sie den
Stecker fest an und ziehen Sie ihn aus der Steckdose.
ZIEHEN SIE NICHT AM KABEL.

Verwenden Sie den Stabmixer nicht, wenn dieser in
irgendeiner Weise beschédigt ist.

Alle Reparaturen missen von einer Elektrofachkraft
durchgefiihrt werden. UnsachgeméBe Reparaturen
konnen den Benutzer ernsthaft gefahrden.

Wenn sie dieses Produkt an Dritte weitergeben, stellen
Sie sicher, dass diese Betriebsanleitung mit dem Gerét
weitergegeben wird.

Diese Bedienungsanleitung ist fiir unsere Website ebenfalls
verfugbar www.brabantia.com

VERWENDUNG DES STABMIXERS

Der Stabmixer ist ideal geeignet fiir:

Mixen von Milchshakes, vorbereiten von Dips, Saucen, Suppen, Mayonnaise und Babynahrung.
Beim Pdrieren von Nahrung in einem Kochtopf, nehmen Sie den Topf von der Herdplatte und
lassen Sie den Inhalt etwas abkiihlen, bevor Sie diesen piirieren.

Der Stabmixer kann auch zum Zerkleinern von Eis verwendet werden.
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Bringen Sie den Mixstab am Gerdteoberteil (Motoreinheit) an, so dass dieser in der korrekten
Position einrastet.

Verbinden Sie den Stabmixer mit der Stromversorgung.

Verwenden Sie beim Einsatz des Stabmixers eine geeignete Schiissel oder Kanne, so dass der
Inhalt wéhrend des Mixens den Behélter nicht verlésst.

Verwenden Sie den Stabmixer ununterbrochen nicht I&nger als zwei Minuten. (Verarbeiten Sie
feste/harte Nahrung in Intervallen von 10 Sekunden.)

Vorsicht: Die Klinge ist sehr scharf.
Vorsicht: Mixen Sie Nahrung in der Schiissel oder Kanne nicht ohne Fliissigkeit.

VERWENDEN SIE DEN CHOPPER
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10.
11.

Der Chopper eignet sich zum Zerkleinern von festen/harten Nahrungsmitteln, wie Fleisch,
Kése, Zwiebeln, Krduter, Knoblauch, Karotten, Walntsse, Mandeln, Pflaumen etc.

Vermeiden Sie das Zerkleinern von extrem harter Nahrung, wie Muskatnuss, Kaffeebohnen und
Kornern.

Vermeiden Sie das Zerkleinern von Eiswiirfeln.

R DEM ZERKLEINERN

Entfernen Sie vorsichtig den Plastikschutz von der Klinge.

Achtung: Die Klinge ist sehr scharf. Halten Sie die Messereinheit immer am oberen Kunststoffteil.
Platzieren Sie die Messereinheit immer in der Mitte tiber dem Schneidebehélter. Driicken Sie
die Messereinheit nach unten und fixieren sie diese in dem Schneidebehélter.

Legen Sie die zu verarbeitende Nahrung in den Schneidebehélter.

Setzen Sie den Deckel auf den Schneidebehlter.

Bringen Sie die Motoreinheit auf dem Deckel des Schneidebehdlters an, so dass diese einrastet.
Wahlen Sie die korrekte Schalter- und Geschwindigkeitseinstellung um den Chopper zu
verwenden.

Wahrend der Verwendung greifen Sie mit einer Hand die Motoreinheit und mit der anderen den
Schneidebehélter.

Nach dem Gebrauch lockern und drehen Sie die Motoreinheit ab und entfernen sie vom Deckel.
Entfernen Sie die Klinge vorsichtig.

Entnehmen Sie die zerkleinerte Nahrung dem Schneidebehalter.

Verarbeiten Sie feste/harte Nahrung in Intervallen von 10 Sekunden.

Leitfaden fiir die Benutzung des Schneidebehélters

Max. Menge Betriebszeit

600 ml Schneidebehélter

Fleisch 2509

8 Sekunden

Kréuter 509

8 Sekunden

Niisse 100 ¢

8 Sekunden

Kése 100 g

5 Sekunden

Brot

80g 5 Sekunden

Zwiebeln 150 ¢

8 Sekunden

Kekse 150 ¢

6 Sekunden

Weiches Obst 200 g

6 Sekunden

SO

VERWENDEN SIE DEN SCHNEEBESEN
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Verwenden Sie den Schneebesen zum Schlagen von Sahne, Eiern, EiweiB und mixen von Biskuit und
mixfertigen Desserts.

1.

Bringen Sie den Schneebesen an der Motoreinheit an und drehen Sie diesen, bis er in der
korrekten Position einrastet.



2. Platzieren Sie den Schneebesen in einem Becherglas oder einem geeigneten Behélter, bevor
Sie mit dem Verrlihren beginnen.

Verwenden Sie den Schneebesen ununterbrochen nicht langer als zwei Minuten.

4. Entfernen Sie den Schneebesen nach dem Gebrauch.

5. Entfernen Sie den Schneebesen von der Motoreinheit bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

SO VERWENDEN SIE DEN MILCHAUFSCHAUMER
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1. Bringen Sie den Milchaufschaumer an der Motoreinheit an.
2. Platzieren Sie den Milchaufschdumer in dem Becherglas.
3. Betreiben Sie das Gerat nicht ldnger als zwei Minuten ununterbrochen.

SO VERWENDEN SIE REIBE UND HOBEL

w

Geeignet zum Reiben oder Hobeln von max. 500 g Nahrungsmitteln (kein Fleisch oder Teig).

Hobel: Zum Hobeln von Kartoffeln, Karotten, Gurken etc.

Reibe: Zum Reiben von Karotten, Hartkése, Sellerie etc.

1. Schieben Sie die Klinge ,S” Klinge B auf die Scheibe des Klingenhalters und platzieren Sie ihn
auf der Spindel in der Mitte des gewéhlten Verarbeitungsbehalters.

2. Bringen Sie die Mixerabdeckung Uber dem gewahliten Verarbeitungsbehalter in Position.

3. Verbinden Sie die Motoreinheit mit der Mixerabdeckung und starten Sie dann das Gerét.

4, Geben Sie die Nahrungsmittel in die Einfiilléffnung und verwenden Sie den StoBel (nicht die
Finger) um die Nahrungsmittel in den gewéhlten Verarbeitungsbehélter zu beférdern.

REINIGUNG UND WARTUNG

= 1 /%

Reinigen Sie die Motoreinheit, den Deckel des Schneidebehalters und die Mixerabdeckung mit einem

feuchten Tuch.

Nicht in Wasser eintauchen!

1. Schalten Sie den Stabmixer aus und ziehen Sie das Stromkabel heraus, bevor Sie das Gerét
reinigen.

2. Alle (ibrigen Bestandteile des Handmixers kénnen von Hand oder in der Splilmaschine
gewaschen werden.

3. Verwenden Sie in der Spllmaschine nicht tibermaBig viel Reinigungsmittel oder Entkalker.

4, Bei der Verarbeitung von farbigen Nahrungsmitteln kénnen sich die Plastikteile des Gerétes
verfarben. Reinigen Sie diese Teile mit Pflanzendl bevor Sie sie in die Spllmaschine geben.

GARANTIE-AUSSCHLUSSE

Die Garantie ist nicht gliltig, wenn:

1. Das Produkt nicht in Ubereinstimmung mit der, fir das Produkt zur Verfiigung gestellten
Hersteller-Betriebsanleitung, installiert, betrieben oder gewartet wurde.

2. Das Produkt fiir andere, als die vorgesehene Funktionszwecke, verwendet wurde.

3. Die Beschadigung oder Fehifunktion des Produktes durch eines der folgenden verursacht
wurde:
o Falsche Spannung
o Unfélle (einschlieBlich Fltissigkeit oder Feuchtigkeitsschéden)
o Fehlanwendung oder Missbrauch des Produktes
o Fehlerhafte oder unsachgeméaBe Installation
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o Hauptstromversorgungsprobleme, einschlieBlich Spannungsspitzen oder Blitzschaden

o Befall durch Insekten

o Manipulationen oder Verdnderung des Produkts durch andere Personen als das

autorisierte Kundendienstpersonal

. Kontakt mit unnormalen, &tzenden Materialien

o Einfiigen von Fremdkérpern in das Gerét

o Benutzung von Zubehér, das von Brabantia nicht im Voraus genehmigt wurde
Bitte lesen und beachten Sie alle Warnhinweise und VorsichtsmaBnahmen in der Bedienungsanleitung.
Durch kontinuierliche Produktentwicklung, kdnnen sich Spezifikationen ohne vorherige Mitteilung
andern.

KORREKTE ENTSORGUNG DES GERATS

Diese Markierung zeigt an, dass dieses Produkt nicht mit dem dblichen Hausm(ill
entsorgt werden darf. Um mdgliche Schaden an Umwelt oder menschlicher
Gesundheit durch unkontrollierte Miillentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie dieses
— Produkt ordnungsgemas, um materielle Ressourcen nachhaltig zu nutzen. Fir die
ordnungsgemaBe Entsorgung dieses Produkts kontaktieren Sie bitte die ortliche
c € Miillentsorgung oder bringen das Produkt direkt zum Recyclinghof. Alternativ wenden
Sie sich bitte an Ihre Gemeinde um mehr zum Thema ,Recycling” zu erfahren.

SV

VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

1. L&s igenom foljande sékerhetsanvisningar noggrant
innan du sétter pa stavmixern.

2. Spara handboken pa saker plats for eventuell framtida
referens. Spara kvittot och dven forpackningen med allt
forpackningsmaterial om s ar méjligt.

3. Om inte instruktionerna foljs kan det leda till
elektriska stotar, brand eller allvarliga personskador.

4. Innan du sétter i stavmixerns kontakt i ett eluttag,
maste du kontrollera att spanningen och eluttagets
strom motsvarar markningen pa apparaten.

5. Sétt inte i kontakten i eluttaget forran stavmixern ar
helt ihopsatt och dra alltid ut kontakten innan du plockar
isdr apparaten eller tar p& bladet.

6. Stavmixern &r inte avsedd att anvdndas av personer
(inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet eller av personer som inte kanner till
hur det ska anvindas, sdvida inte dessa personer har
instruerats i hur den anvands av ndgon som &r ansvarig
for dessa personers sékerhet.

7. Stéll alltid stavmixern pa en stadig, plan och
varmetalig yta. Forsékra dig om att ytan t&l apparatens
vikt under anvandning.

8. Stavmixern ar endast avsedd for HUSHALLSBRUK
och bor inte anvéndas for kommersiellt bruk. Stavmixern
bor endast anvéndas for det den &r avsedd for.

9. Anvand inte apparaten langre an 2 minuter i strack.
(Blanda harda ingredienser i 10-sekundersintervaller.)

10. Férvara stavmixern odtkomlig for barn. Hall
stavmixern under uppsikt om den anvands dé barn finns
i narheten.

11. Ldmna inte stavmixern utom uppsikt ndr den anvands.

12. Stavmixern fér inte lyftas eller flyttas medan den
anvands eller medan den &r ansluten till eluttag.

13. Anvéandning av tillbehor som inte specifikt
rekommenderats av tillverkaren, far inte anvandas
eftersom de kan orsaka personskador eller skador pa
sjdlva vattenkokaren.

14. Var forsiktig nér du handskas med de vassa
skérbladen, tommer skalen och under rengéring.

15. Anvand inte stavmixern om kontakten eller sladden
har skadats, inte fungerar ordentligt, har tappats i golvet
eller utsatts for vatten eller annan vétska.

16. Kontrollera regelbundet att stromsladden inte ar
skadad. Om sladden &r skadad pa nagot satt maste
den bytas ut av tillverkaren eller dess serviceagent eller
annan behorig person for att undvika fara.

17. Lat aldrig sladden hdnga 6ver vassa bordskanter
eller komma i kontakt med heta ytor.

18. Se till att stavmixern &r avstangd och dra ut sladden
nar den inte anvands, innan rengoring, innan byte av
tillbehor eller rorliga delar samt vid reparation.

19. Doppa aldrig ned sladden, kontakten eller ndgon av
stavmixerns fasta delar i vatten eller annan vatska, da
detta kan orsaka elektriska stétar.

20. Stavmixern fér inte doppas i vatten eftersom kontakt
med de elekiriska delarna kommer att leda till att
stavmixern inte fungerar ordentligt och/eller elektriska
stotar. Ta inte pa stavmixern med blota hander.

21. Anvand aldrig stavmixern utomhus.

22. Stang alltid av strommen inte du drar ut kontakten
fran eluttaget.

23. Greppa sjalva kontakten ndr du ska dra ut sladden
ur eluttaget. DRA ALDRIG UR KONTAKTEN GENOM ATT
DRA | SJALVA SLADDEN.

24. Anvand aldrig stavmixern om den &r skadad pé
nagot satt.

25. Alla reparationer méaste utféras av en behorig
tekniker. Reparationer som gérs pa felaktigt sétt kan
utsétta anvéandaren for risker.

26. Om stavmixern ges bort till en tredje part bor dven
denna anvandarhandbok medftlja apparaten.

Anvéandarhandboken finns dven pa var webbplats
www.brabantia.com

ANVANDA STAVMIXERN

Stavmixern dr perfekt for att

o gora milkshake, dippar, saser, soppor, majonnds och barnmat.

o Om du ska blanda mat i en kastrull ska du forst flytta kastrullen fran plattan och lata
ingredienserna svalna n&got innan du blandar dem med mixern.

o Stavmixern kan ocksa anvandas for att krossa is.
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Satt fast mixerstaven i motordelen tills den lases pa plats.

Sétt i kontakten i ett eluttag.

Anvénd en lagom stor skél eller tillbringare ndr stavmixern anvinds sa att blandningen inte
spills ut medan mixern &r igéng.

Anvénd inte stavmixern ldngre dn 2 minuter i strack. (Blanda harda ingredienser | i
10-sekundersintervaller.)

VARNING: Skarbladet ar mycket vasst!
VARNING: Blanda inte ingredienser utan vitska i skalen eller tillbringaren.

HUR MAN ANVANDER HACKAREN

N
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Hackaren &r perfekt for att hacka harda ingredienser som kétt, harda ostar, Iok, orter, vitlok,
mordtter, valnétter, mandlar, katrinplommon etc.

2. Hacka inte extremt harda ingredienser som muskot, kaffebGnor eller gryn.
3. Hacka inte iskuber.
1. Ta forsiktigt bort plastskyddet fran bladet.
Varning: Skérbladet ar mycket vasst! Hall alltid i bladenheten genom att greppa den Gvre delen
i plast.
2. Placera bladet pa stiftet i mitten av hackskalen. Tryck bladet nedat och Ias fast i skdlen.
3. Lédgg de ingredienser som ska hackas i hackskalen.
4. Sétt pa locket pa hackskalen.
5. Satt pd motordelen pé& hackskalens lock tills den lases pa plats.
6. Valj 1amplig knapp och hastighetsinstallning.
7. Medan du hackar haller du motordelen med en hand och hackskalen med den andra.
8. Lossa och vrid pa motordelen efter anvandning for att lossa den fran hackskalens lock.
9. Tafbrsiktigt bort bladet. @
10.  Tom hackskalen pa de hackade ingredienserna.
11, Hacka hérda ingredienser | i 10-sekundersintervaller.
BEREDNINGSGUIDE FOR HACKSKALEN
MAXIMALA MANGDER ANVANDNINGSTID
600 ml hackskal

Kott 2509 8 sekunder

Orter 509 8 sekunder

Notter 100 ¢ 8 sekunder

Ost 100g 5 sekunder

Brod 80¢g 5 sekunder

Lok 150 ¢ 8 sekunder

Kakor 150 ¢ 6 sekunder

Mjuk frukt 200 g 6 sekunder

PV o[l
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Anvand vispen for att vispa gradde, dgg, &ggvitor, kaksmet och férdig dessertmix.

1.
2.

3.
4.
5.

Satt fast vispen pa motordelen och vrid den tills den ldses pa plats.

Sétt ner vispen i bagaren eller en 1amplig skal och sétt inte igang vispen innan du satt ner den i
skdlen.

Anvénd inte vispen l&ngre &n 2 minuter i stréck.

Lossa pé vispen efter anvandning.

Ta bort vispen fran motordelen innan rengéring.



HUR MAN ANVANDER MJOLKSKUMMAREN
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1. Sétt fast mjélkskummaren p& motordelen.
2. Sétt ner den hopsatta mjdlkskummaren i bagaren.
3. Anvand inte ldngre &n 2 minuter i stréck.

HUR MAN ANVANDER RIV-/SKIVBLADEN

Lampar sig for att riva eller skiva maximalt 500 g ingredienser &t gangen (ej kott eller deg).
Skivblad: for att skiva potatis, mordtter, gurka etc.
Rivblad: for att riva mor6tter, harda ostar, selleri etc.

1. Skjut pa S-formade blad B pé skivan som haller fast bladet. Sétt detta pa axeln i bagarens mitt.

2. Las mixerlocket pa plats pa bagaren.

3. Sétt fast motordelen pa mixerlocket och sétt sedan igang apparaten.

4, Lagg ingredienser i matarroret och anvand pamataren (inga fingrar) for att trycka ner
ingredienserna i bagaren.

RENGORING OCH UNDERHALL

Torka av motordelen, hackskélens lock och mixerlocket med en fuktig trasa.

Doppa aldrig ned apparaten i vatten!

1. Sténg alltid av stavmixern och dra ut kontakten innan du gor rent den.

2. Stavmixerns 6vriga delar kan samtliga diskas for hand eller i diskmaskin.

3. Anvand inte dverdrivna mangder med diskmedel eller avkalkningsmedel i diskmaskinen.

4, Nér fargrika ingredienser blandas med mixern kan plastdelarna férgas. Torka av dessa delar
med vegetabilisk olja innan du ldgger dem i diskmaskinen.

UNDANTAG FOR GARANTIN

Garantin kommer att bli ogiltig om:
1. produkten inte har installerats, anvants eller underhallits i enlighet med
anvandningsinstruktionerna fran tillverkaren som medfoljer produkten
2. produkten har anvénts for andra syften &n de den &r avsedd for.
3. produkten har skadats eller inte fungerar pa grund av nagot av foljande:
o felaktigt spanningstal
olyckshandelse (inklusive skada orsakad av vatska eller fukt)
felaktig anvandning av produkten
felaktig installation
problem med eluttaget, inklusive spanningstoppar eller skada orsakad av blixtnedslag
angrepp av skadedjur
manipulerande eller modifiering av produkten av personer som inte &r behdriga tekniker
exponering for onormalt fratande material
frdmmande objekt har inférts i enheten
o anvandning med tillbehor som inte godkants pa forhand av Brabantia.
Las igenom och f6lj alla varningar och forsiktighetsatgarder som finns i anvandarhandboken.
P4 grund av kontinuerlig produktutveckling kan produktens specifikationer komma att &ndras utan
foregaende avisering

16

MILJOVANLIG KASSERING

Denna markning indikerar att produkten inte far kasseras tillsammans med andra
hushéllssopor. For att forhindra sadana skador pa miljon eller manniskors hélsa som
kan uppsta fran okontrollerad avfallshantering, atervinn apparaten pa ansvarsfullt sétt
for att stodja ateranvandning av materiella resurser. For korrekt kassering av din apparat

bor du kontakta eller ta den till din lokala atervinningscentral. Du kan ocksé hora med
c € kommunen var narmaste &tervinningscentral finns.

DA

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

1. Du skal lzese folgende sikkerhedsanvisninger
omhyggeligt, for du teender for stavblenderen.

2. Opbevar denne betjeningsvejledning et sikkert sted
til senere brug. Gem kgbskvitteringen og om muligt
gaveasken med den indvendige emballage.

3. Undladelse af overholdelse af de angivne
anvisninger kan resultere i elektrisk stad, brand eller
alvorlig personskade.

4. For du setter stavblenderen i stikkontakten til
strgmforsyningen, skal du kontrollere, at spandingen og
strgmforsyningen overholder specifikationerne, der er
angivet pa apparatets meerkeplade.

5. Sat ikke netledningen til apparatet i stikkontakten
til stromforsyningen, for det er helt samlet. Treek altid
stikket ud at stikkontakten, for du adskiller apparatet
eller handterer kniven.

6. Stavblenderen er ikke beregnet til brug af personer
(inkl. bern) med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring og viden,
medmindre de er under opsyn eller instrueres i brugen
af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

7. Placér altid stavblenderen pa en stabil, flad,
varmebestandig overflade. Serg for at overfladen er
steerk nok til veegten af apparatet under brug.

8. Stavblenderen er kun beregnet til
HUSHOLDNINGSBRUG og bar ikke anvendes til
erhvervsmassige formal. Stavblenderen ma kun bruges
il det angivne formal.

9. Brug ikke apparatet kontinuerligt i mere end 2 minutter
ad gangen (blend harde madvarer i intervaller p&

10 sekunder).

10. Hold altid handblenderen uden for bgrns
reekkevidde. Der skal fares omhyggeligt opsyn af en
voksen, ndr stavblenderen bruges af eller i neerheden af
barn.

11. Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det ikke er i
brug.

12. Flyt eller lgft ikke stavblenderen, nar den er i brug,
eller ndr den er tilsluttet til en stikkontakt.

13. Tilbehar, som ikke specifikt er anbefalet af
producenten, ma ikke bruges, da det kan forarsage
personskade eller skade pé apparatet.

14. Du skal veere forsigtig, ndr du handterer de skarpe
knive, tammer skalen, og nar du renggr apparatet.

15. Brug ikke stavblenderen, hvis stikket eller netledningen er
beskadiget, stavblenderen ikke fungerer korrekt, har veeret
tabt eller udsat for vand eller anden veeske.

16. Efterse regelmaessigt stavblenderens netledning
omhyggeligt for skader. Hvis ledningen pa nogen made
er beskadiget, skal den udskiftes af producenten eller
dennes serviceagent eller lignende kvalificeret person
for at undga en elektrisk fare.

17. Lad ikke netledningen heenge ud over skarpe

bordkanter eller komme i kontakt med varme overflader.

18. Serg for, at stavblenderen er slukket, og treek
stikket ud af stikkontakten, ndr den ikke bruges, far den
rengares, for du skifter tilbehar eller bevaegelige dele,
0og nar den repareres.

19. Du ma ikke nedseenke netledningen, stikket eller
ikke-aftagelige dele af stavblenderen i vand eller anden
vaeske for at undga risiko for elektrisk stad.

20. Stavblenderens motorenhed mé ikke nedsankes i
vand, da vandets kontakt med de elektriske dele skaber
risiko for funktionsfejl og/eller elektrisk stad. Brug ikke
apparatet med vade hander.

21. Brug ikke stavblenderen udendars.

22. Sluk altid for strommen, for du treekker stikket ud af
stikkontakten.

23. Tag fat i stikket med et fast greb, nér du frakobler
apparatet fra stremforsyningen. TRAK IKKE | SELVE
NETLEDNINGEN.

24. Brug aldrig stavblenderen, hvis den pa nogen made
er beskadiget.

25. Alle reparationer skal foretages af en uddannet
elektriker. Fejlagtige reparationer kan udsatte brugeren
for risiko.

26. Hvis du overdrager dette produkt til en tredjepart,
skal du sikre dig, at denne brugervejledning felger med
apparatet.

Brugervejledningen findes ogsé pa vores websted
www.brabantia.com

SADAN BRUGES STAVBLENDEREN
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Stavblenderen er perfekt til:

o Blending af milkshakes, tilberedning af dip, saucer, mayonnaise og babymad.

o Nar du blender mad i en gryde, skal du tage gryden af komfuret og lade blandingen afkale lidt,
for du blender.

o Stavblenderen kan ogsé bruges til at knuse is.

1. Setblenderstaven pa motorenheden, og las den pa plads.

2. Sat stikket pa stavblenderen i stikkontakten.

3. Brug en skal eller kande af passende sterrelse, nar du bruger stavblenderen, sa indholdet ikke
Igber ud af beholderen under blending.

4, Brug ikke stavblenderen kontinuerligt i mere end 2 minutter ad gangen. (Blend harde madvarer
med intervaller pa10 sekunder).

FORSIGTIG: Kniven er meget skarp!
FORSIGTIG: Blend ikke mad uden vaeske i blenderskalen eller -kanden.

SADAN BRUGES KODHAKKEREN
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1. Kodhakkeren er egnet til at hakke harde madvarer som fx kad, harde oste, lgg, urter, hvidlag,
gulergdder, valngdder, mandler, svesker osv.

2. Hak ikke meget harde madvarer som fx muskatngdder, kaffebenner og kerner.
3. Hak ikke isterninger.

FOR DU HAKKER

1. Fern forsigtigt plastikdeekslet p& kniven.

Forsigtig: Kniven er meget skarp! Hold altid fast i den gverste plastikdel af kniven.

Placér kniven pa midterpinden i hakkeskalen. Tryk kniven ned, og las den fast i skalen.
Placér maden, der skal hakkes, i hakkeskalen.

Sat laget pa hakkeskalen.

Anbring motorenheden pa hakkeskalen, og las den fast.

Veelg passende hastighed for at betjene kadhakkeren.

Under hakning skal du holde motorenheden med den ene hand og hakkeskalen med den
anden.

8. Efter brug skal du lesne og dreje motorenheden for at fierne den fra Iaget til hakkeskalen.
9. Fjern forsigtigt kniven.

10.  Tag de hakkede madvarer op af hakkeskalen.

11, Hak harde madvarer med intervaller pa 10 sekunder.
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GUIDE TIL HAKNING
MAKS. MANGDE BLENDETID
Hakkeskal pa 600 ml
Kod 250 ¢ 8 sekunder
Urter 509 8 sekunder
Nodder 100¢ 8 sekunder
Ost 100g 5 sekunder
Brad 80¢g 5 sekunder
Lag 150 g 8 sekunder
Kiks 150 ¢ 6 sekunder
Blad frugt 2009 6 sekunder

SADAN BRUGES PISKERISET
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Brug piskeriset tis at piske flade, &g og &eggehvider samt miksning af skaerekager og feerdiglavede
deserter.

1. Sat piskeriset pa motorenheden, og drej det, indtil det laser pa plads.

2 Placér piskeriset i beegeret eller en passende skal, og begynd derefter at piske.

3. Brug ikke piskeriset kontinuerligt i mere end 2 minutter ad gangen.
4 Fjern piskeriset efter brug.
5 Tag piskeriset af motorenheden far rengering.

SADAN BRUGES M/LKESKUMMEREN
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1. Seet meelkeskummeren pa motorenheden.
2. Placér den samlede maelkeskummer i baegeret.
3. Brug ikke maelkeskummeren kontinuerligt i mere end 2 minutter ad gangen.

SADAN BRUGES RIVE-/SK/AEREKNIVEN

Er egnet til rivning eller skaering af maksimalt 500 g madvarer ad gangen (ikke kad eller dej).

Skeerekniv: Til skeering af kartofler, gulergdder, agurker osv.

Rivekniv: Til rivning af guleredder, harde oste, selleri osv.

1. Skub kniv "S” A eller kniv "S” B ind pa skiven til knivholderen. Placér holderen pa spindlen i
midten af blenderkanden.

2. Las blenderdaekslet pa plads pa blenderkanden.

3. Seet motorenheden pa blenderdaekslet, og start blenderen.

4. Placér madvarerne i pafyldningsreret, og brug nedskubberen (ikke dine fingre) til at skubbe
maden ned i blenderkanden.

RENGORING 0G VEDLIGEHOLDELSE

= 1 /%

Tor motorenheden, laget til hakkeskalen og blenderdeekslet af med en fugtig klud.

Nedsank ikke i vand!

1. Sluk altid for stavblenderen, og treek stikket ud af stikkontakten for rengering.

De ovrige dele af stavblenderen kan vaskes op i hédnden eller i opvaskemaskinen.

Brug ikke for store mangder opvaskemiddel eller afkalkningsmiddel i opvaskemaskinen.
Apparatets plastikdele kan blive misfarvede ved blending af madvarer med farve. Gnid delene
med planteolie, for du anbringer dem i opvaskemaskinen.

GARANTIUNDTAGELSER

Garantien bortfalder hvis:

1. Produktet ikke er samlet, betjent eller vedligeholdt i overensstemmelse med producentens
betjeningsvejledning, der fulgte med produktet.

2. Produktet er anvendt til andet formél end det tilsigtede.

3. Skaden eller funktionsfejlen skyldes én af fglgende:
o Forkert spanding

Ulykker (inkl. skade forarsaget af veeske eller fugtighed)

Misbrug eller mishandling af produktet

Fejlagtig eller forkert samling

Elforsyningsproblemer, inkl. overspanding eller skade forarsaget af lyn

Insektangreb

~wn
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o Indgreb i eller &ndring af produktet af andre personer end autoriseret servicepersonale
o Anvendelse af steerkt atsende materialer

o Fremmedlegemer stukket ind i apparatet

. Brug af tilbeher ikke pa forhand godkendt af Brabantia

Du skal lese og felge alle advarsler og sikkerhedsforanstaltninger i brugervejledningen.
Specifikationerne kan endres uden forudgaende varsel som felge af lgbende produktudvikling

MILJOVENLIG BORTSKAFFELSE

Dette maerke angiver, at produktet ikke mé bortskaffes sammen med andet
husholdningsaffald. For at forhindre mulig skade pa miljget eller menneskers sundhed

som felge af ukontrolleret affaldshandtering skal produktet genbruges ansvarligt for
at fremme beeredygtig genbrug af materialer. Kontakt, eller aflevér apparatet pa dit
kommunale genbrugscenter for korrekt bortskaffelse af apparatet. Eller du kan kontakte

]
c € din kommune for oplysninger om det kommunale genbrugscenter.
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TARKEITA VAROTOIMENPITEITA

1.

10.

1.
12.

13.

14.

Lue huolellisesti lapi seuraavat varotoimenpiteet ennen
virran kytkemista sauvasekoittimeen.

Sailytd tima kayttoopas mydhempaa kayttoa varten.
Sailytd ostokuitti ja mahdollisuuksien mukaan myos
sdilytyslaatikko pakkausmateriaaleineen.

Ohjeiden noudattamatta jattdminen voi johtaa
sahkoiskuun, tulipaloon tai vakaviin henkilovahinkoihin.
Varmista ennen sauvasekoittimen kytkemista
verkkovirtaan, etta jannite ja virransyotto ovat laitteen
arvokilvessa ilmoitettujen tietojen mukaiset.

Kytke laite virtalahteeseen vasta taysin koottuna ja
irrota laite virtalahteesta aina ennen sen purkamista tai
teran kasittelya.

Sauvasekoitinta ei ole tarkoitettu sellaisten

henkildiden (lapset mukaan lukien) kaytettavaksi,

joilla on alentuneet fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset
kywyt, tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa, ellei heiddn
turvallisuudestaan vastaava henkild valvo ja ohjeista
heitd laitteen kayttoon.

Aseta sauvasekoitin aina vakaalle, tasaiselle ja
kuumuutta kestavélle pinnalle. Varmista, ettd pinta
kestad laitteen painon kdyton aikana.

Sauvasekoitin on tarkoitettu AINOASTAAN
KOTITALOUSKAYTTOON eiké sité tule kéyttéé
kaupallisiin tarkoituksiin. Sauvasekoitinta tulee kéyttaa
vain sille tarkoitettuun kayttotarkoitukseen.

Al kéyta laitetta jatkuvasti yli 2 minuuttia. (Sekoita
kovat ruoka-aineet 10 sekunnin jaksoissa.)

Pida sauvasekoitin aina lasten ulottumattomissa.
Tarkka aikuisen valvonta on tarpeen, kun sauvasekoitin
on lasten kaytossa tai sitd kdytetaan lasten
laheisyydessé.

Al4 jata laitetta valvomatta, kun se on kéytdssa.

Al siirré tai nosta sauvasekoitinta, kun se on
toiminnassa tai kytkettynd verkkovirtaan.

Muita kuin valmistajan suosittelemia lisdlaitteita ei

saa kayttad, silla ne voivat aiheuttaa henkildvahinkoja tai
vaurioittaa laitetta.

Ole varovainen késitellessasi terdvia leikkuuteria,
tyhjentdessasi kulhoa ja puhdistuksen aikana.
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Al4 kayta sauvasekoitinta, jos pistoke tai virtajohto

on vaurioitunut, sauvasekoitin ei toimi oikein tai se on
pudonnut tai altistunut vedelle tai muulle nesteelle.
Varmista sadnnollisesti, ettei sauvasekoittimen virtajohto
ole vahingoittunut. Jos virtajohto on vahingoittunut mill&an
tavalla, valmistajan tai sen valtuuttaman huoltopalvelun tai
vastaavan patevan henkilon on vaihdettava se sahkoiskun
vaaran valttdmiseksi.

Al4 anna virtajohdon roikkua terdvan pdytatason reunan yli
tai joutua kosketuksiin kuumien pintojen kanssa.
Varmista, ettd sauvasekoitin on kytketty pois paalta,

ja irrota pistoke verkkovirrasta, kun laite ei ole kdyt0ssa,
ennen sen puhdistamista tai lisdvarusteiden tai
liikkuvien osien vaihtamista ja sen ollessa korjattavana.
Al4 upota virtajohtoa, pistoketta tai mitdan
sauvasekoittimen ei-irrotettavia osia veteen tai muuhun
nesteeseen sahkoiskun vaaran valttdmiseksi.
Sauvasekoittimen alustaa ei tule upottaa veteen,

silla veden joutuminen kosketuksiin sahkdosien kanssa
aiheuttaa toimintahirion ja/tai sahkoiskun. Ald kayta
laitetta, jos katesi ovat marat.

Al3 kéytd sauvasekoitinta ulkona.

Katkaise aina laitteen virta ennen pistokkeen
irrottamista pistorasiasta.

Irrota laite verkkovirrasta ottamalla pistokkeesta
napakasti kiinni ja vetdmalla se irti pistorasiasta. ALA
VEDA JOHDOSTA.

Al4 koskaan kayta sauvasekoitinta, jos se on
vahingoittunut milldan tavalla.

Vain valtuutettu sdhkoasentaja saa suorittaa

korjauksia laitteeseen. Vaarin tehdyt korjaukset voivat
asettaa kayttdjan vaaraan.

Mikéli luovutat laitteen kolmannelle osapuolelle,

anna tama kayttoohje laitteen mukana.

Kayttoohje on saatavilla myos verkkosivuillamme www.
brabantia.com

SAUVASEKOITTIMEN KAYTTAMINEN

Sauvasekoitin sopii hyvin:

pirteldiden sekoitukseen sekd dippien, kastikkeiden, keittojen, majoneesin ja vauvanruoan
valmistukseen.

Kun ruokaa sekoitetaan kattilassa, poista kattila liedeltd ja anna seoksen jaéhtyd hieman ennen
sen sekoittamista.

Sauvasekoitinta voidaan kéyttad myds jadn murskaamiseen.

1. Aseta sekoitussauva moottoriyksikkdon niin, ettd ne lukittuu paikalleen.
. Kytke sauvasekoitin verkkovirtaan.
3. Kaytd sopivan kokoista kulhoa tai kannua sauvasekoittimella sekoittaessasi, jotta ruoka-ainetta
ei laiky astiasta.
4. A kiyta sauvasekoitinta yhtajaksoisesti yli 2 minuuttia. (Sekoita kovat ruoka-aineet 10
sekunnin jaksoissa.)

HUOMIO: tera on erittéin terava!
HUOMIO: &la sekoita ruokaa ilman, ettd sekoituskulhossa tai -kannussa on nestetta.

SILPPURIN KAYTTAMINEN
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1. Silppuri soveltuu kovien ruoka-aineiden, kuten lihan, kovien juustojen, sipulin, yrttien,
valkosipulin, porkkanan, saksanpéhkindiden, mantelien, luumujen jne. pilkkomiseen.

2. Al'a silppua erittdin kovia ruoka-aineita, kuten muskottia, kahvipapuja ja jyvid.
3. A& pilko jadpaloja.

ENNEN PILKKOMISTA

1. lIrrota varovasti terdn muovisuojus.
Huomio: teré on erittdin terdva! Pidd aina kiinni terdyksikon ylemmasta muoviosasta.

2. Aseta terd leikkuukulhon keskelld olevaan tappiin. Paina terdd alaspéin ja lukitse se kulhoon.
3. Laita pilkottava ruoka leikkuukulhoon.
4. Aseta leikkuukulhoon kansi.
5. Kiinnitd moottoriyksikké leikkuukulhon kanteen niin, etté se lukittuu paikalleen.
6. Valitse leikkurin kéyttod varten oikea kytkin ja nopeusasetus.
7. Pida kdyton aikana moottoriyksikdsta kiinni yndella kidell4 ja leikkuukulhosta toisella.
8. Irrota kdyton jalkeen moottoriyksikkd leikkuukulhon kannesta kiertdmadlld sité.
9. Irrota varovasti terd.
10.  Poista pilkottu ruoka leikkuukulhosta.
11, Pilko kovat ruoka-aineet 10 sekunnin jaksoissa.
LEIKKUUKULHON KAYTTOOPAS
ENIMMAISMAARAT KAYTTOAIKA
600 ml:n leikkuukulho

Liha 2509 8 sekuntia

Yrtit 509 8 sekuntia

Pahkinat 100 ¢ 8 sekuntia

Juusto 100g 5 sekuntia

Leipd 80¢g 5 sekuntia

Sipulit 150 ¢ 8 sekuntia

Keksit 150 ¢ 6 sekuntia

Marjat 2009 6 sekuntia

B
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Kéyta vispilad kerman, kananmunien ja kananmunien valkuaisten vatkaamiseen ja taikinan ja
valmisjalkiruokien sekoittamiseen.

1. Aseta vispild moottoriyksikkdon ja kédnnd sitd, kunnes se lukittuu paikalleen.

Aseta vispild mittalasiin tai sopivaan kulhoon ja kdynnistd se vasta sitten.

Ala kéytd vispilad yhtdjaksoisesti yli 2 minuuttia.

Irrota vispild kdytn jalkeen.

Irrota vispild moottoriyksikdstd ennen puhdistamista.
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MAITOVAAHDOTTIMEN KAYTTAMINEN
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1. Kiinnitd maitovaahdotin moottoriyksikkéon.
2. Aseta koottu maitovaahdotin mittalasiin.
3. Ald kdyta laitetta yli 2 minuuttia yhtdjaksoisesti.

RAASTIN-/VIIPALOINTITERAN KAYTTAMINEN

Sopii enint&én 500 g:n ruoka-aineiden raastamiseen tai viipalointiin kerrallaan (ei lihaa tai taikinaa).

Viipalointiterd: perunoiden, porkkanoiden, kurkkujen jne. viipalointiin.

Raastinterd: porkkanoiden, kovien juustojen, sellerin jne. raastamiseen.

1. Tydnné S-teré B terdn pidikelevyyn ja aseta se késittelykannun keskelld olevaan tappiin.

2. Lukitse sekoittimen kansi kasittelykannuun.

3. Liitd moottoriyksikko sekoittimen kanteen ja aloita laitteen kéytto.

4, Aseta ruoka-aine syottoputkeen ja kdyta ruoan tyontotyokalua (414 kéytd sormia) ruoan
tydntédmiseen kasittelykannuun.

PUHDISTUS JA HUOLTO

Pyyhi moottoriyksikkd, leikkuukulhon kansi ja sekoittimen kansi kostealla liinalla.

Al4 upota veteen!

1. Sammuta aina sauvasekoitin ja irrota se verkkovirrasta ennen puhdistamista.

2. Kaikki muut sauvasekoittimen osat voidaan pesté késin tai astianpesukoneessa.

3. Al kéyta astianpesukoneessa liikaa puhdistusainetta tai kalkinpoistajaa.

4, Vérillisen ruoan kasittely voi vérjata laitteen muoviosia. Pyyhi ndma osat kasvidljylld ennen
astianpesukoneeseen laittamista.

TAKUUN ULKOPUOLISET VAHINGOT

Takuu ei ole voimassa seuraavissa tilanteissa:
1. Tuotetta ei ole asennettu, kdytetty tai huollettu valmistajan tuotteen mukana toimittamien
kéyttoohjeiden mukaisesti.
2. Tuotetta on kéytetty muuhun kuin sille tarkoitettuun kdyttétarkoitukseen.
3. Tuotteen vioittuminen tai toimintahéirio johtuu jostakin seuraavista syisté:
o Va&drd jannite
onnettomuudet (mukaan lukien nesteen tai kosteuden aiheuttamat vahingot)
tuotteen vadrinkaytto
virheellinen tai ohjeiden vastainen asennus
verkkojanniteviat, kuten virtapiikit tai salaman aiheuttamat vahingot
hy6nteisten paasy tuotteeseen
tuotteen peukalointi tai siihen tehdyt muutokset, jos tekijand ei ole valtuutettu
huoltohenkild
o altistuminen poikkeuksellisen sydvyttaville aineille
o vieraiden esineiden asettaminen yksikkéon
o kéyttd muiden kuin Brabantian ennalta hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa
Noudata kaikkia kdyttdohjeessa mainittuja varoituksia ja varotoimenpiteita.
Tekniset tiedot voivat muuttua iiman ennakkoilmoitusta jatkuvan tuotekehityksen seurauksena
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YMPARISTOYSTAVALLINEN HAVITTAMINEN

Téma merkintd tarkoittaa, ettd tuotetta ei tule hévittdd muun kotitalousjétteen mukana.
Kierrattdmalld tuotteen vastuullisesti edistat materiaalien kestévda uudelleenkéyttod ja
ehkéiset mahdollisia ympdristélle ja ihmisten terveydelle koituvia haittavaikutuksia, joita
— jatteiden valvomaton havittdminen voi aiheuttaa. Havité laite oikein ottamalla yhteyttd
paikalliseen kierrétys-/uudelleenkdyttokeskukseen tai toimittamalla laite sinne. Voit myds
c € pyytdé tietoja paikallisesta uudelleenkdyttokeskuksestasi olemalla yhteydessé paikallisiin
viranomaisiin.

NO

VIKTIG SIKKERHETSINFORMASJON

1. Les ngye igjennom falgende sikkerhetsinformasjon for
du slar pa stavmikseren.

2. Oppbevar bruksanvisningen pa et trygt sted for fremtidig
bruk. Ta vare pa kvitteringen og esken med den
innvendige emballasjen, om mulig.

3. Huvis de angitte instruksjonene ikke overholdes
kan det fore til elektrisk stgt, brann eller alvorlig
personskade.

4. For du kobler stavmikseren til et stremuttak méa
du kontrollere at spenningen og stremforsyningen
er forenelig med spesifikasjonene som er angitt p&
apparatets merkeplate.

5. Ikke koble stavmikseren til et strgmuttak for den er
satt helt sammen. P& samme méte ma du alltid koble
den fra stromuttaket for du tar den fra hverandre eller
bergrer knivbladet.

6. Stavmikseren er ikke beregnet for bruk av personer
(inkludert barn) med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap i & bruke den, med mindre de er under
oppsyn eller har mottatt oppleering i trygg bruk av
produktet av en person som er ansvarlig for deres
sikkerhet.

7. Plasser alltid stavmikseren pé en stabil, flat og
varmebestandig overflate. Pass pa at overflaten téler
apparatets vekt under bruk.

8. Stavmikseren er kun beregnet til HIEMMEBRUK og
ma ikke brukes til kommersielle formal. Stavmikseren
ma kun brukes til de formélene den er beregnet pa.

9. Ikke bruk stavmikseren i mer enn 2 minutter
sammenhengende (harde ravarer ma bearbeides i
intervaller pa 10 sekunder).

10. Oppbevar alltid stavmikseren utenfor barns
rekkevidde. Hvis stavmikseren brukes av eller i
naerheten av barn, ma det gjeres under ngye oppsyn.

11. Ikke la stavmikseren veere uten tilsyn ndr den er i
bruk.

12. Ikke flytt eller lgft stavmikseren nér den er i bruk
eller den er tilkoblet et stromuttak.

13. Tilbehgr som ikke er anbefalt av produsenten
ma ikke brukes, da det kan fare til person- eller
produktskade.

14. Veer ekstra forsiktig nar du handterer de skarpe
knivbladene, tammer bollen og rengjer produktet.

15. Ikke bruk stavmikseren hvis stapslet eller
stromkabelen er skadet, hvis stavmikseren ikke virker
som den skal, hvis den har falt i gulvet, eller hvis den
har veert utsatt for vann eller annen vaske.

16. Kontroller regelmessig at stremkabelen pa
stavmikseren ikke er skadet. Hvis strgmkabelen er
skadet pa noen som helst mate mé den skiftes ut av
produsenten, et godkjent serviceverksted eller av en
kvalifisert person, slik at du unngdr elektrisk stgt.

17. Ikke la stromkabelen henge over skarpe bordkanter
eller komme i kontakt med varme overflater.

18. Pass pa at stavmikseren er slétt av og at stepslet
er trukket ut av stikkontakten nér den ikke er i bruk, for
den rengjores, for du bytter utstyr eller bevegelige deler
pa den, og mens den repareres.

19. For & forhindre fare for elektrisk stgt, ma
stramkabelen, stgpslet eller andre ikke-avtakbare deler
pé denne stavmikseren aldri senkes ned i vann eller
annen vaske.

20. Hoveddelen pa stavmikseren mé ikke senkes
ned i vann, da vann eller annen vaske vil forarsake
funksjonsfeil og/eller elektrisk stgt ved kontakt med
elektriske deler. Ikke bruk apparatet med fuktige eller
vate hender.

21. Ikke bruk stavmikseren utendars.

22. Sla alltid stavmikseren AV for du trekker stepslet ut
av stikkontakten.

23. For & koble apparatet fra strgmtilfgrselen, ta godt
tak i stopslet og trekk det ut av stikkontakten. IKKE
TREKK | KABELEN.

24. Bruk aldri stavmikseren dersom den er skadet pa
noen mate.

25. Alle reparasjoner ma gjares av en kvalifisert
elektriker. Feil bruk kan utsette brukeren for farer.

26. Hvis dette produktet gis eller selges til en annen
person, sgrg for at denne brukerveiledningen felger med
produktet.

Denne brukerveiledningen er ogsa tilgjengelig pa var
nettside www.brabantia.com

BRUKE STAVMIKSEREN
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Stavmikseren er perfekt & bruke for a lage:

milkshake, dipper, sauser, supper, majones og barnemat.

Nar du skal bearbeide mat i en kasserolle, fiern kasserollen fra varmekilden og la maten kjgles
litt ned for du bearbeider den med stavmikseren.

Stavmikseren kan ogsa brukes til  knuse is.

Sett staven pa motorenheten og vri den til den lases pé plass.

2. Koble stavmikseren til et stromuttak.
3. Bruk en bolle eller en beholder som er stor nok nér du bruker stavmikseren, slik at mat ikke
spruter ut av beholderen nar den bearbeides.
4, Ikke bruk stavmikseren i mer enn 2 minutter sammenhengende. (bearbeid harde ravarer i
intervaller pa 10 sekunder).
FORSIKTIG: Knivbladet er svart skarp!
FORSIKTIG: Ikke bearbeid mat uten vaeske i blandebollen eller beholderen.
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1. Minihakkeren kan brukes til & hakke faste ingredienser som kjgtt, harde oster, lok, urter,
hvitlok, gulerotter, valngtter, mandler, svisker, o.1.
2. Ikke hakk sveert harde ingredienser som muskatngtt, kaffebenner og korn.
3. Ikke hakk ishiter.
1. Taplastdekslet forsiktig av knivbladet.
Advarsel: Knivbladet er sveert skarp! Hold alltid fast i den gvre plastdelen pa knivbladet.
2. Legg knivbladet pa den midtre pinnen i bollen pa minihakkeren. Trykk knivbladet ned og las det
pa plass i bollen.
3. Legg ingrediensene som skal hakkes i bollen. @
4. Sett lokket pa bollen.
5. Festog las motorenheten til lokket pa minihakkeren.
6. Velg bryteren og hastighetsinnstillingen som passer til ingrediensene som skal hakkes.
7. Under hakkeprosessen, hold én hand pa motorenheten og den andre handen pa bollen.
8. Nar du er ferdig, frigjer og vri motorenheten slik at den lasner fra lokket pa bollen.
9. Taknivbladet forsiktig ut av bollen.
10.  Hell ut den maten i bollen.
11, Hakk harde ingredienser i intervaller pa 10 sekunder.
BEARBEIDE MAT | MINIHAKKEREN
MAKS MENGDE DRIFTSTID
600 ml minihakkerbolle
Kjott 250 ¢ 8 sekunder
Urter 509 8 sekunder
Notter 100¢ 8 sekunder
Ost 100g 5 sekunder
Brad 80¢g 5 sekunder
Lok 150 g 8 sekunder
Kjeks 150 ¢ 6 sekunder
Myk frukt 200 g 6 sekunder
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Du kan bruke vispen til & piske krem, egg og eggehviter, samt blande sammen ferdige kakedeiger og

dessertblandinger.

1. Sett vispen inn i motorenheten og vri den til den I&ses pa plass.

2. Sett vispen i begeret eller en egnet bolle. Pass pa at du ikke starter vispen for du har gjort
dette.

3. Ikke bruk vispen i mer enn 2 minutter sammenhengende.

4, Fjern vispen etter bruk.

5. Frigjor vispen fra motorenheten for den rengjores.

BRUKE MELKESKUMMEREN
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1. Fest melkeskummeren til motorenheten.
2. Sett den monterte melkeskummeren i begeret.
3. Ikke bruk melkeskummeren i mer enn 2 minutter sammenhengende.

BRUKE BLENDEREN

Blenderen kan brukes til & rive eller kutte maks 500 g ingredienser samtidig (ikke kjott eller deig).

Kutteblad: for & skjaere poteter, gulerstter, slagagurk o.1. i skiver.

Riveblad: for & rive guleratter, hard ost, selleri o.l.

1. Skyv «S»-bladet B ned pé knivbladholderen. Sett den pa tappen midt i beholderen pa
blenderen.

2. Sett pa og las lokket pa blenderen.

3. Koble motorenheten til lokket pé blenderen, for du starter enheten.

4. Legg ingrediensene | matergret og bruk materen (ikke fingrene dine) til @ skyve maten ned i
beholderen.

RENGJ@RING 0G VEDLIKEHOLD

Tork over motorenheten, lokket pa bollen og lokket pa blenderen med en fuktig Klut.

Ikke senk ned i vann!

1. Stavmikseren ma alltid slés av og kobles fra stromuttaket for den rengjores.

2. Alle andre deler pa stavmikseren kan vaskes for hand eller i oppvaskmaskin.

3. Ikke bruk for mye oppvaskmiddel eller kalkfjerningsmiddel i oppvaskmaskinen.

4, Stavmikseren kan bli misfarget dersom du bearbeider farget mat med den. Tark over disse
delene med matolje for du setter dem i oppvaskmaskinen.

GARANTIUNNTAK

Garantien vil ikke veere gyldig hvis:
1. Produktet ikke er montert, brukt eller vedlikeholdt i samsvar med produsentens informasjonen
som er angitt i bruksanvisningen som leveres med produktet.
2. Produktet er brukt til andre formél enn den funksjonen det er beregnet pa.
3. Skaden eller funksjonsfeilen er forérsaket av falgende:
o Feil spenning
o Ulykker (inkludert skade forarsaket av vaske eller fuktighet)
o Feilaktig bruk av produktet
o Mangelfull eller feilaktig montering
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o Problemer med stremforsyningen, inkludert spenningssvingninger eller skade fra
lynnedslag
o Skadedyrangrep
o Produktet er endret eller modifisert av en eller flere personer som ikke er autoriserte
teknikere
o Produktet er utsatt for unormalt korroderende materialer
o Fremmedlegemer er dyttet inn i enheten
o Produktet er brukt med utstyr som ikke er godkjent av Brabantia
Les igiennom og overhold alle advarsler og forholdsregler i brukerveiledningen.
Fordi vi kontinuerlig utvikler vare produkter, kan spesifikasjoner endres uten forhandsvarsel.

MILJOVENNLIG AVHENDING

Dette merket indikerer at produktet ikke skal kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall. For & forhindre & skade miljget eller menneskelig helse fra
ukontrollert avfallsdeponering, ma dette produktet resirkuleres pa forsvarlig méte
for & fremme beerekraftig gjenbruk av materialressurser. Ta kontakt med din lokale

]
avfallsplass eller ditt lokale gjenbruk for informasjon om riktig avhending av apparatet.
c € Alternativt, ta kontakt med kommunen din for informasjon om ditt lokale gjenbruk.
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DOLEZITE BEZPEGNOSTNE UPOZORNENIA

1. Pred zapnutim tyCového mixéra si dokladne precCitajte
nasledujuice bezpeCnostné opatrenia.

2. Uchovajte si tento navod na pouzitie na dostupnom
mieste pre buduce pouzitie. Uchovajte si doklad o kupe,

a ak je to mozné, aj Skatulu tovaru s vnutornym obalom.

3. Nedodrzanie vSetkych uvedenych pokynov moze
sposobit traz elektrickym pradom, poziar alebo vazne
zranenie.

4. Pred zapojenim tyCového mixéra do siete
elektrického napajania skontrolujte napétie a napajanie
v sulade s poziadavkami uvedenymi na vykonnostnom
Stitku spotrebica.

5. Nezapajajte pristroj do siete napajania, kym
nie je Uplne poskladany a vzdy pristroj odpojte pred
rozoberanim alebo manipulovanim s ¢epelou.

6. TyCovy mixér nie je urCeny na pouzitie osobami
(vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti bez dohfadu, alebo ak im
osoba zodpovedna za ich bezpecnost nedala pokyny
obsahujuce spdsob pouzitia pristroja.

7. TyCovy mixér vzdy umiestnite na stabilny, rovny,
tepelne odolny povrch. Uistite sa, Ze povrch je schopny
poCas pouzitia uniest vahu jednotky.

8. Tydovy mixér je urceny LEN NA DOMACE POUZITIE
a nesmie sa pouzivat na komercné ucely. TyCovy mixér
sa musi pouzivat iba na urceny tcel.

9. Nepouzivajte pristroj nepretrzite dihSie ako 2 minuty
(tvrdé potraviny mixujte v 10-sekundovych intervaloch).

10. TyCovy mixér vzdy udrzujte mimo dosahu deti. Ak
tyCovy mixér pouzivaju deti, musia byt pod dohladom
dospelého.

11. Ak sa jednotka nepouziva, nenechavajte ju bez dozoru.

12. Nehybte ani nedvihajte tyCovy mixeér, ked je v

prevadzke alebo kym je pripojeny do elektrickej zasuvky.

13. Zakazuje sa pouzitie pridavnych zariadeni, ktoré
vyrobca vyslovne neodporucal, pretoze mozu sposobit
zranenie alebo poSkodenie pristroja.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.
22.
23.
24.

25.

20.

PoCas manipulécie s ostrymi rezacimi ¢epelami, pri
vyprazdnovani nadoby a pocas Cistenia treba dodrziavat
opatrnost.

Neuvadzajte tyGovy mixér do prevadzky, ak doslo k
poSkodeniu zastrcky alebo napajacieho kabla, ak tyCovy
mixér nepracuje spravne, ak spadol, alebo ak prisiel do
kontaktu s vodou, alebo s inou tekutinou.

Pravidelne dokladne kontrolujte mozné poSkodenie
napajacieho kabla tycového mixéra. Ak je napajaci kabel
hocijakym spdsobom poSkodeny, vyrobca alebo jeho
servisny zastupca, alebo podobne kvalifikovana osoba
ho musi nahradit, aby sa predislo rizikam vyplyvajucim z
pouZitia elektrického prudu.

Nedovolte, aby napdjaci kabel visel cez ostré hrany
alebo priSiel do kontaktu s hordcimi povrchmi.

Ak sa tyCovy mixér nepouziva, pred jeho Cistenim,

pred zmenou prisluSenstva, alebo premiestiiovanim Casti
a pocas opravy sa uistite, ze je tyCovy mixér vypnuty a
vyberte zastrcku zo siete elektrického napdjania.
Neponorte napajaci kabel, zastrCku ani ziadne
neodstranitelné ¢asti tohto tyCového mixéra do vody, ani
do Ziadnej inej tekutiny, predide sa tak nebezpeCenstvu
Urazu elektrickym pradom.

Zé&kladna tyCového mixéra sa nesmie ponorit do

vody, pretoze akykolvek kontakt elektrickych Casti

s vodou spdsobi poruchu a/alebo Uraz elektrickym
prudom. Pristroj nepouzivajte, ak mate mokré ruky.
NepouZzivajte tyCovy mixér v exteriéri.

Pred odpojenim zastrcky zo zasuvky vzdy vypnite prepinac.
Ak cheete pristroj odpoijit, uchopte pevne zastrcku a vyberte
ju z0 siete elektrického napéjania. NETAHAJTE SNURU.

Ak je tyCovy mixér akymkolvek sposobom

poSkodeny, nikdy ho nepouzivajte.

VSetky opravy musi vykonavat kvalifikovany

elektrikar. Nespravnymi opravami sa pouzivatel moze
dostat do nebezpecenstva.

Pri odovzdani tohto produktu tretej strane sa uistite,

Ze sa s pristrojom dodava aj tento navod na poutzitie.

Tento navod na pouzitie je dostupny aj na naSej webovej
stranke www.brabantia.com

POUZITIE TYCOVEHO MIXERA
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TyCovy mixér je skvely na:

mixovanie mliecnych koktailov, pripravu dipov, omécok, majonézy a detskej vyZzivy.

Ak chcete mixovat potraviny v panvici, odstrarite ju zo zdroja tepla a nechajte zmes pred
mixovanim trocha vychladndt.

TyCovy mixér sa moze pouZit aj na drvenie fadu.

Nasadte ty¢ mixéra na jednotku motora, kym nebude zaistend na mieste.

2. Tycovy mixér zapojte do siete elektrického napajania.
3. Pocas prevadzky ty¢ového mixéra pouzite nadobu alebo dzban vhodnej velkosti, aby sa zmes
nevyliala pocas mixovania z nadoby.
4. Tydovy mixér nepouzivajte nepretrzite dihsie ako 2 mindty (tvrdé potraviny mixujte v
10-sekundovych intervaloch).
POZOR: Cepel je velmi ostra!
POZOR: V nadobe alebo dzbane na mixovanie nemixujte potraviny bez tekutiny.
{U :!‘
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1. Sekac je vhodny na sekanie tvrdych potravin, ako st maso, tvrdé syry, cibule, bylinky, cesnak,
mrkvy, vlaSské orechy, mandle, susené slivky atd.
2. Nesekajte mimoriadne tvrdé potraviny, ako st muskatovy orech, kdvové zrnd a zrna obilia.
3. Nesekajte kocky ladu.
1. z éepelg opatrne odstrante plastovy kryt.
Pozor: Cepel je velmi ostrd! Vzdy drzte vrchnd plastovt Cast jednotky ¢epele.
2. Umiestnite ¢epel na stredovy kolik nadoby na sekanie. Zatlacte Cepel nadol a zaistite ju do
néadoby.
3. Do nadoby umiestnite potraviny, ktoré chcete nasekat.
4, Umiestnite veko navrch nadoby na sekanie.
5. Upevnite jednotku motora do veka nadoby na sekanie, kym nezapadne na miesto.
6.  Akchcete uviest sekac do prevadzky, zvolte prislusny prepina¢ a pozadované nastavenie
rychlosti.
7. Pocas spracovania drzte jednou rukou jednotku motora a druhou nadobu na sekanie.
8. Po pouziti uvolnite a otoCte jednotku motora a vyberte ju z veka nadoby na sekanie.
9. Opatrne vyberte Cepel.
10.  Z misky na sekanie vyberte nasekané potraviny.
11, Tvrdé potraviny mixujte v 10-sekundovych intervaloch.
PRIRUCKA SPRACOVANIA PRE NADOBU NA SEKANIE
MAXIMALNE MNOZSTVO GAS PREVADZKY
Néadoba na sekanie s objemom 600 ml
Méso 250 g 8 sekund
Bylinky 509 8 sekund
Orechy 100 g 8 sekind
Syr 100g 5 sekdnd
Chlieb 809¢ 5 sekund
Cibule 150 ¢ 8 sekund
Susienky 150 g 6 sekund
Makkeé ovocie 200 g 6 sekund

AKO POUZIVAT SLAHACIU METLICKU
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Slahaciu metlicku pouZite na pripravu $fahacky, $fahanie vajec a vajeénych bielkov a mixovanie pien a
hotovych dezertov.

1. Vlozte Slahaciu metlicku do jednotky motora a otote ju, kym nezapadne na miesto.

2 Sfahaciu metliéku umiestnite do misky alebo vhodnej nadoby a aZ potom zacnite §fahat.

3. Sn;haciu metlicku nepouzivajte nepretrzite dihsie ako 2 mindty.

4 Po pouZiti vyberte Slahaciu metlicku.

5 Pred ¢istenim uvolnite §lahaciu metlicku z jednotky motora.

AKO POUZIVAT NASTAVEC NA PRiPRAVU MLIECNEJ
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1. Néstavec na pripravu mliecnej peny pripevnite k jednotke motora.

L
2. Upevneny ndstavec na pripravu mlie¢nej peny umiestnite do misky.
3. NepouZivajte nepretrzite dlhSie ako 2 mindty.

AKO POUZIVAT STRUHACG/KRAJAC

Maximélne mnoZstvo vhodné na strihanie alebo krajanie naraz je 500 g potraviny (okrem méasa a

cesta).

Cepel na krajanie: na krajanie zemiakov, mrkiev, uhoriek atd.

Cepel na strihanie: na strihanie mrkiev, tvrdych syrov, zeleru atd.

1. Cepel B tvaru ,S* zasuiite do kottga drziaka Gepele. Umiestnite do hriadefa v strede dzbana na
spracovanie.

2. Kryt mixéra zaistite na miesto dzbana na spracovanie.

3. Pripojte motorovi jednotku do krytu mixéra a potom zapnite pristroj.

4, Umiestnite potraviny do otvoru na plnenie a na postvanie potravin do dZbana na spracovanie
pouzivajte piest (nie prsty).

CISTENIE A UDRZBA

Vygistite jednotku motora, veko nadoby na sekanie a kryt mixéra pomocou vihkej handricky.

Neponorte do vody!

1. Pred Gistenim vZdy vypnite a odpojte tyGovy mixér.

2. VSetky ostatné ¢asti ruéného mixéra sa mozu umyt ruéne alebo v umyvacke riadu.

3. Vumyvacke riadu nepouzivajte nadmerné mnozstvo Cistica alebo prostriedku na odstranenie
vodného kamefia.

4. Pri spracovani farebnych potravin sa mozu zafarbit plastové ¢asti pristroja. Pred vioZenim do
umyvacky riadu vycistite tieto Casti pomocou rastlinného oleja.

VYLUCENIE ZO ZARUKY

Zéruka nebude platit v tychto pripadoch:

1. Produkt sa neinstaloval, neprevadzkoval alebo neudrZiaval v stlade s prevadzkovymi pokynmi
vyrobcu poskytnutymi s produktom.

2. Produkt sa pouzival na iny tcel ako na svoju vymedzent funkciu.

3. Niektoré z nasledujlicich spdsobilo poskodenie alebo poruchu:
o nespravne napétie
o nehoda (vratanie poSkodenia tekutinou alebo vihkostou)
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nespravne pouZitie alebo zaohchddzanie s produktom
chybna alebo nespravna intalacia
problémy sietového napajania, vratane vykyvov napétia alebo poskodeni bleskom
zamorenie hmyzom
manipuldcia alebo modifikacia produktu inymi osobami ako autorizovanym servisnym
persondlom

. vystavenie abnormalne korozivnym materidlom

o vkladanie cudzich predmetov do jednotky

. pouZitie s inym prislusenstvom ako vopred schvalenym spolo¢nostou Brabantia
Berte do Uvahy a dbajte na vSetky varovania a bezpe¢nostné opatrenia v ndvode na pouZitie.
Vzhladom na neustdly vyvoj produktu, Specifikécie mozu podliehat zmenam bez predchadzajliceho
upozornenia.

LIKVIDACIA SETRNA K ZIVOTNEMU PROSTREDIU

Toto oznadenie indikuje, Ze sa tento produkt nesmie likvidovat v rdmeci komunalneho
odpadu. Aby sa zabrénilo moznému poskodeniu Zivotného prostredia alebo ludského

zdravia pri nekontrolovanej likvidacii odpadu, recyklujte ho zodpovedne, podpori sa
(- tym opdtovné vyuZitie materidinych zdrojov. Ak chcete spravne zlikvidovat vas pristroj,
kontaktujte alebo vezmite ho na vasu miestnu skladku/stredisko pre recyklaciu. Pripadne
c € kontaktujte vaSe miestne zastupitelstvo, dozviete sa informacie o vaSom miestnom
stredisku opétovného vyuZzitia.

CS

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

1. Pred zapnutim tyCového mixéru si pozorné prectéte
nasledujici bezpeCnostni opatreni.

2. Navod k obsluze uschovejte na bezpeCném misté pro
budouci nahlédnuti. Uschovejte si UCtenku a pripadné i
darkovou krabicku s vnitfnimi obalovymi materialy.

3. NedodrZeni v8ech uvedenych pokynd miize vést
k Urazu elektrickym proudem, pozaru nebo k vaznému
zranéni 0sob.

4. Pred pripojenim tyCového mixeru ke zdroji elektrického
napajeni zkontrolujte, zda napéti a proud zdroje napajeni
vyhovuiji tidajiim uvedenym na typovém Stitku pristroje.

5. Nepfipojujte pfistroj k napajeni, pokud neni piné
sestaveny, a pred demontazi pristroje nebo manipulaci
s ostrim pristroj vzdy odpojte.

6. TyCovy mixér neni urCen K pouzivani osobami
(vCetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi, nebo bez patficnych zkusenosti
a znalosti, pokud jim nebyl poskytnut dohled nebo
pokyny ohledné bezpe¢ného pouzivani pristroje osobou
zodpovednou za jejich bezpecnost.

7. TyCovy mixér vzdy umistéte na stabilni, rovny a
zaruvzdorny povrch. Ujistéte se, Ze povrch béhem
pouzivani pristroj unese.

8. TyGovy mixér je uréen POUZE PRO POUZITI
V DOMACNOSTI a nesmi byt pouZit pro komeréni igely.
TyCovy mixeér smi byt pouzivan pouze pro zamysleny Ucel.

9. Nenechavejte pristroj nepretrzité v chodu déle nez
2 minuty. (Tvrdé potraviny mixujte v 10sekundovych
intervalech.)

10. Vzdy uchovavejte tyCovy mixér mimo dosah déti.

Pokud je tyCovy mixér pouzivan v blizkosti déti, je
nezbytny bezprostredni dohled.

11. Beéhem pristroj nepouzivate, nenechavejte jej bez dozoru.

12. Pokud je tyCovy mixer v provozu nebo je pfipojen
k elektrické zasuvce, nemanipulujte s nim a nezvedejte
jej.

13. Je zakdzano pouzivani pridavnych zafizeni, ktera nejsou
konkrétné doporucena vyrobcem, nebot by mohla
zplisobit zranéni 0sob nebo poskozeni pristroje.

14. Pri manipulaci s ostrymi nozi, vyprazdnovani nadoby
a béhem Cisténi zachovavejte opatrnost.

15. TyCovy mixér neuvadéjte do provozu, pokud doslo
k poSkozeni zastrCky nebo napajeciho kabelu, pokud
tyCovy mixér nefunguje spravné, spadl na zem nebo byl
vystaven vodé nebo jiné tekuting.

16. Napdjeci kabel tyCového mixéru pravidelné a
pozorné kontrolujte, zda neni poSkozen. Pokud je
napajeci kabel jakymkoli zplisobem poskozen, musi byt
vymeneén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo
obdobné kvalifikovanym pracovnikem, aby se predeslo
moznému elektrickému nebezpedi.

17. Nenechavejte napdjeci kabel viset pres ostré hrany
stolu nebo vystavit kontaktu s horkymi povrchy.

18. Pokud tyGovy mixér nepouzivate, také pred
Cisténim, pred vyménou prislusenstvi a pohyblivych
dilli a béhem opravy se ujistéte, Ze je pristroj vypnuty a
odpojeny od elektrického napdjeni.

19. Napdjeci kabel, zastrcku ani jiné pevné Casti
tyCového mixéru nikdy neponofujte do vody nebo do jiné
tekutiny, aby nedoSlo k trazu elektrickym proudem.

20. TyCovy mixér nesmi byt ponoren do vody, nebot
jakykoliv kontakt s elektrickymi sou¢astmi zpdsobi
poruchu a nebo Uraz elektrickym proudem. NepouZivejte
pristroj, mate-li mokré ruce.

21. TyCovy mixér nepouzivejte v exteriérech.

22. Pred vytaZenim zastréky ze zasuvky vzdy VYPNETE vypinac.

23. Chcete-li pristroj odpojit, pevné uchopte zastrcku a
vytahnéte ji ze zasuvky. NETAHEJTE ZA KABEL.

24. TyCovy mixér nikdy nepouzivejte, pokud je jakymkoli
zplisobem poskozen.

25. VSechny opravy musi byt provadény kvalifikovanym
elektrikarem. Neodborné opravy mohou ohrozit uzivatele.

26. Pri pfedavani tohoto vyrobku treti strané se ujistéte,

Ze je spolu s nim predavan tento navod k obsluze.

Tento navod k obsluze je k dispozici také na nasich
webovych strankach www.brabantia.com

POUZIVANi TYCOVEHO MIXERU
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TyCovy mixér je idedlni pro:

. Mixovani miécnych koktejlti a pripravu dresingli, omacek, polévek, majonézy a détske stravy.

. Pri mixovani potravin v panvi sejméte panev ze zdroje tepla a pred mixovanim nechte smés
mirné vychladnout.

. TyCovy mixér Ize také pouZit k drceni ledu.

1. Nasadte nastavec mixéru na jednotku s motorem, dokud nezapadne na misto.

2. Pripojte tyGovy mixér k elektrickému napajeni.

3. Piiprovozu tycového mixéru pouZijte misu nebo jinou nadobu vhodné velikosti, aby béhem
mixovani nedochazelo k vystrikovani smési z nadoby.

4. Nenechdvejte ty¢ovy mixér nepretrZité v chodu déle nez 2 minuty. (Tvrdé potraviny mixujte
v 10sekundovych intervalech.)

VAROVANi: Cepel je velmi ostra!
VAROVANI: Nemixujte potraviny, aniz by misa nebo nadoba pro mixovani obsahovala

kapalinu.
JAK POUZIVAT SEKACEK
Fan
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1. Sekadek je vhodny pro sekani tvrdych potravin, jako je maso, tvrdé syry, cibule, bylinky,

3
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Cesnek, mrkev, via§ské ofechy, mandle, Svestky atd.

2. Nesekejte mimoradné tvrdé potraviny, jako jsou muskatové ofechy, kavova zrna a obilniny.
3 Nesekejte kostky ledu.

PRED SEKANIM

1. Opaté sejméte z Cepele plastovy kryt.
Varovani: Cepel je velmi ostré! Vzdy drzte horni plastovou ¢ést noZové jednotky.

2. Cepel umistéte na stredni kolik misy sekacku. Zatlate Gepel smérem doldi a nechte ji
zapadnout do misy.

l&

3. Do misy sekacku dejte potraviny urcené k sekani.
4. Na horni ¢ast misy sekacku nasadte viko.
5. Naviko misy sekacku pfimontujte jednotku s motorem, dokud nezapadne na misto.
6. Vyberte vhodné nastaveni prepinae a rychlosti, potfebné k provozu sekacku.
7. Béhem zpracovéni drzte jednou rukou jednotku s motorem a druhou rukou misu sekacku.
8. Po poufZiti uvolnéte oto¢enim jednotku s motorem a sejméte ji z vika misy sekacku.
9. Opatrné vyjméte Cepel.
10.  Vyndejte nasekané potraviny z misy sekacku.
11, Tvrdé potraviny sekejte v 10sekundovych intervalech.
PROVODCE ZPRACOVANIM PRO MiSU SEKACKU
MAX. MNOZSTVi DOBA PROVOZU
600ml misa sekacku
Maso 2509 8 sekund
Bylinky 509 8 sekund
Orechy 100g 8 sekund
Syr 100g 5 sekund
Chléb 80g 5 sekund
Cibule 1509 8 sekund
Susenky 150g 6 sekund
Mekkeé ovoce 200g 6 sekund

JAK POUZIVAT SLEHAC
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Slehat pouZivejte ke lehdni smetany, vajec a vaje¢nych bilkil a mixovani peciva a zakusk(i vhodnych
ke Slehant.

1. Vlozte metlu na jednotku s motorem a otacejte ji, dokud nezapadne na misto.

Umistéte Slehac do nadoby mixéru nebo vhodné nadoby a teprve poté spustte proces Slehani.
Nenechavejte Sleha¢ nepretrzité v chodu déle nez 2 minuty.

Po pouZiti vyjméte Slehac.

Pred ¢isténim uvolnéte metlu z jednotky s motorem.

JAK POUZIVAT NAPENOVAC MLEKA
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1. Pripojte napéitova¢ miéka k jednotce s motorem.
2. Umistéte napénovac migka do nddoby mixéru.
3. Nenechdvejte neprietrZité v chodu déle nez 2 minuty.

JAK POUZIVAT STRUHADLO/KRAJEC

Vhodné ke strouhani nebo krajeni maximélné 500 g potravin najednou (ne maso ani tésto).

Kréjeci epel: pro krajeni brambor, mrkve, okurek atd.

Strouhac ¢epel: pro strouhani mrkve, tvrdych syrd, celeru atd.

1. Zasurite ,S* ¢epel B do kotouce drzaku ¢epele. Nasadte na hfidel ve stfedu nddoby mixéru.

2. Pripevnéte viko mixéru k nadobé mixéru.

3. Pripojte jednotku s motorem na viko mixéru a nasledné spustte provoz pristroje.

4. Vkladejte potraviny do trubice podavace a pomoci péchovace (nepouZivejte prsty) tlacte
potraviny do nadoby mixéru.

CISTENi A UDRZBA

Jednotku s motorem, viko misy sekacku a kryt mixéru otirejte vihkym hadfikem.

Neponorujte do vody!

1. TyCovy mixér vzdy pred CiSténim vypnéte a odpojte.

2. VSechny ostatni ¢asti tycového mixéru Ize myt ruéné nebo v mycce nadobi.

3.V mycce nadobi nepouzivejte nadbyteéné mnozstvi Cisticiho prostfedku nebo pripravku pro
odstranéni vodniho kamene.

4. Pri zpracovani barevnych potravin mize dojit ke zméné barvy plastovych ¢asti pristroje. Pred
umisténim do mycky nddobi tyto Csti otiete rostlinnym olejem.

VYLOUCENI ZE ZARUKY

Zaruka nebude platn, jestlize:

1. Vyrobek nenf nainstalovan, provozovan nebo udrZovan v souladu s provoznimi pokyny vyrobce
dodanymi s vyrobkem.

2. \yrobek byl pouZit k jakékoli jiné nez zamyslené funkci.

3. Poskozeni nebo zavada vyrobku je zpisobena nékterou z nasleduiicich pficin:
. Nespravné napéti

Nehody (véetné Skod zplisobenych tekutinami nebo vihkosti)

Nespravné pouZiti nebo zneuZiti vyrobku

Chybna nebo nespravna instalace

Problémy s napdjenim ze sité véetné napétovych Spicek nebo poskozeni bleskem

. Napadeni hmyzem
. Neopravnény zasah do vyrobku nebo Uprava vyrobku jinymi osobami nez opravnénym
servisnim personalem

. Piisobeni abnormalné korozivnich materialli

. VloZeni cizi pfedmétd do jednotky

. PouZiti s prislusenstvim, které nebylo predem schvaleno spolecnosti Brabantia
Respektujte vSechna upozornéni a bezpecnostni opatent, kterd jsou uvedena v ndvodu k obsluze.
Z diivodu neprietrzitého vyvoje vyrobku mohou byt technické tdaje zménény bez predchoziho
upozornéni

LIKVIDACE SETRNA K ZIVOTNiMU PROSTREDI

Toto oznadeni znaéi, Ze by vyrobek na konci své Zivotnosti nemél byt likvidovan

s ostatnim domdacim odpadem. Odpovédné ho recyklujte, abyste podporili udrZitelné

opétovné pouziti materidlinich zdrojdi a aby v diisledku nefizené likvidace odpadu
(- nedoslo k poskozeni Zivotniho prostredi nebo lidského zdravi. Spravnou likvidaci pfistroje

provedete tak, Ze se obratite na mistni skladku/recyklacni stfedisko, nebo jej do tohoto
c € stfediska odnesete. Pipadné se ohledné informaci o mistnim recyklacnim stredisku

obratte na mistni radnici.



